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 Ulusal Çay Konseyinin Kuruluşu 
ile Çalışma Usul ve Esasları Hak-

kında Yönetmelikte belirtildiği üzere; Tarım 
Alt Grubu, Ticaret Alt Grubu, Sanayi Alt 
Grubu, Araştırma ve Meslek Kuruluşları Alt 
Grubu olmak üzere 4 (dört) alt gruptan 
oluşmaktadır. 
 Ulusal Çay Konseyi alt grupları birbi-
rinden bağımsız olarak iki asil temsilcisini 
seçerek Yönetim Kurulana görevlendirme 
yapmaktadır. Yönetim Kurulu; Alt grupla-

rın ikişer temsilcisi ve T.C. Tarım ve Orman 
Bakanlığının kendi temsilcisini görevlen-
dirmesi ile toplam 9(dokuz) üyeden oluş-
maktadır. Kamu kurumları, Ziraat Odala-
rı, Sanayi ve Ticaret Odaları, Özel Sektör, 
ÇAYKUR ve T.C. Tarım ve Orman Bakanlığı 
temsilcisinin yer aldığı Ulusal Çay Konseyi 
Yönetim Kurulu, diğer sivil toplum kuruluş-
larına nazaran geniş bir temsilci kabiliyeti-
ne sahip her kesimden görüşlerin alındığı 
bir kuruluştur.  

Ulusal Çay Konseyi 
5488 sayılı Tarım Kanu-
nunda belirtilen ulusal 
tarım politikaları çer-
çevesinde çalışmalar 
yapmak üzere 8 Ma-
yıs 2008 yılında kurul-
muş ve kuruluşundan 
bu yana çay sektörüne 
katkı sağlamayı amaç-
lamıştır.

ULUSAL
ÇAY
KONSEYİ
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 Türkiye’de Doğu Karadeniz 
Bölgesi’nde dar bir alan-

da yetiştirilen çay, ülke ekonomisi-
ne katkısıyla birlikte temel içecek 
maddesi olarak da önem arz eder. 
Kış aylarında çay bahçelerinin üze-
rine kar yağması ile sıcaklığın eksi 
seviyelere düşmesi çay bahçelerin-
de zararlı oluşumu baskılar, zararlı-
lara karşı zirai ilaçlamaya gerek du-
yulmaz ve çayımızın kimyasallarla 
teması önlenmiş olur. 
 Dünyada üretilen çayların ak-
sine bizim çayımıza pestisit kulla-
nılmaması Türk Çayını dünyanın en 
doğal çayı olma özelliğini vermiştir. 
Bu önemli unsuru ön plana çıkar-
tıp, çayımızı dünyada hak ettiği yeri 

alabilmesi adına; Ulusal Çay Konse-
yi olarak kuruluşumuzdan bu yana 
çay sektöründeki gelişmeleri takip 
etmekte, sektörle ilgili verileri top-
lamakta, çayla ilgili inceleme araş-
tırma yapmakta ve yaptırmaktadır. 
Amaç ve faaliyet konularıyla ilgili; 
toplantı, seminer, panel, kongre, ça-
lıştay vb. etkinlikler düzenlemekte, 
çay üretimi, tüketimi ve ticaretinin 
geliştirilmesine yönelik faaliyetlerde 
bulunmaktadır.
 Çalışmalarımızda, destekleri-
ni her zaman yanımızda hissettiği-
miz çok değerli üyelerimize ve çay 
sektörüne katkı sağlayan herkese 
teşekkür ediyoruz.

Değerli
Okuyucularımız;

Mehmet ERDOĞAN
Ulusal Çay Konseyi
Yönetim Kurulu Başkanı
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Gübre Fiyatları Makul Seviyelere Çekilmeli;

 Gübre fiyatlarının değerlendirildiği 
toplantılarda çay üretiminin sekteye uğra-
maması, sürekliliğin sağlanması için gübre 
fiyatlarının daha aşağıya çekilmesi gerekirse 
üreticilerin desteklenmesinin sağlanması için 
Sn. Cumhurbaşkanımıza konunun ilettiğini 
ve olumlu dönüşler aldığını ifade edilirken, il-
gili birimlerden taleplerin yenilenmesine ka-
rar verilmiştir.

Kuru Çay Fiyatları Makul Seviyelere Çıkma-
lıdır;

 Kuru Çay maliyetlerinde yaşanan artış 
sonrası çay fiyatları zarar seviyesinde kalmış 
sektör olumsuz etkilenmiştir. Kuru çay fiyat-
larının maliyetlerin üzerine çıkarılması için 
çalışmalar yapılmasına aynı zamanda “selek-
tif kredi” konusunda Bakanlığa yazı yazılma-
sına karar verilmiştir. 

T.C. Tarım ve Orman Bakanlığı tarafın-
dan sağlanan yaş çay fark ödemele-
rinden ÇAYKUR ruhsatları baz alarak 
tüm üreticilerimiz faydalanabilmekte 
olup diğer desteklemelerden ise ÇKS 
kaydı olmayan üreticilerimiz fayda-

lanamamaktadır. Mazot, gübre vb. 
desteklemelerden faydalanılabilme-
si adına ÇAYKUR ruhsat kayıtlarının 
baz alınmasının sağlanması için konu 
ile ilgili birimlerden tekrar talepte 
bulunulmasına karar verilmiştir.

Desteklemelerden 
Tüm Üreticiler 
Faydalanabilmeli;

www.ulusalcaykonseyi.org.tr
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Kaçak Çay Bahçeleri;

 Hâlihazırda bölgemizde yoğun bir 
şekilde kaçak çay bahçeleri kurulmaya 
devam ettiği önüne geçilmez ise sektö-
rün dengelerini alt üst edecek seviye-
lere ulaşacağı tahmin edilmektedir. Ka-
çak kurulan çay bahçelerinin önlenerek, 
kurulacak çay bahçelerinin kurulmadan 
önce başvurusunun yapılması, uygun 
alan, kalite ve kantite değerleri yüksek 
çay klonları ile oluşturulmasının sağlan-
ması için ilgili birimlere bilgilendirmele-
rin yenilenmesine karar verilmiştir.

Çöp Çay İşlenmesi Engellenmeli;
 
 Sektörün önemli sorunlarından 
olan ve kuru çay fiyatlarının makul se-
viyelere yaklaşması sonrası cezp edi-
ciliği artan çöp çayın işlenmesi; uygun 
olmayan ham maddenin yanı sıra gıda 
boyaları gibi kimyasallar ile üretilen çay 
ile insan sağlığı hiçe sayılmakta bölgede 
üretilen çayın kalitesini de olumsuz etki-
lemektedir.

 Çöp çayın işlenmesinin önlenmesi 
adına ilgili birimler ile yazışmaların deva-
mına karar verilmiştir. 

Çay Kanununun öneminin vurgulandığı 
toplantılarda alınan kararlar sonrası;

 Uyulması zorunlu bir taban fiyat 
düzenlemesi muhakkak surette teklifte 
yer almalıdır. Taban fiyatın garanti altına 
alınmadığı çay kanununa karşıyız

 1. Yaş çay taban fiyatı, tüm taraf-
ların görüşleri alınarak ilgili Bakanlık ta-
rafından belirlenmelidir.
 2. Çay bahçelerinin gençleştiril-
mesi ile ilgili adımların yanında, yaş çayın 
kalitesinin arttırılması için gerekli adım-
ların net bir şekilde atılması gereklidir.

 3. Beklenen rekoltenin yanında 
gerçekleşen rekolte göz önüne alındı-
ğında budama oranlarının tekrar göz-
den geçirilmesi görülmektedir.
 
 RTE Üniversitesi Çay İhtisaslaşma 
Koordinatörlüğü çalışmalarının devamı-
na katkı sağlayabilmek ve Cumhurbaş-
kanlığı Genelgesiyle kurulan özel ihtisas 
komisyonlarından Bitkisel Üretim Özel 
İhtisas Komisyonunun çalışmalarına 
katkı sağlamak adına görevlendirmeler 
yapılmıştır. Sektöre katkı sağlamak için 
tüm paydaşlarla çalışmaların kararlılıkla 
devamına karar verilmiştir.
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 Çay sektöründe taban fiyat dı-
şında da birçok sorun olduğu-

nu belirten Bayram Ali BAYRAMOĞLU; 
“Taban fiyatın önemini biliyoruz yalnız 
sektörün çayda boyar madde kullanımı, 
ciddi rekolte düşüşlerinde alınacak ön-

lemlerin belirlenmesi gibi daha önemli 
sorunlarda var. Yapılan bir çay kanunu 
çalışması var buna karşı çıkmak yerine 
olumsuz maddeleri nasıl düzenleyebili-
riz bunun çalışmasını yapmalıyız” dedi.

 Genel Kurulda söz alan Başkan 
Mehmet ERDOĞAN; Ulusal 

Çay Konseyi olarak birçok çalışma ger-
çekleştiriyoruz ama yaptırım gücü ol-
maması nedeni ile bu çalışmalar tavsiye 
niteliğinde kalıyor. Çay kanunu ile ilgili 
daha öncede çalışma yaptık ve hiç bi-
rinde Ulusal Çay Konseyi fiyatı belirlesin 
demedik. Tüm paydaşların olduğu Ulu-
sal Çay Konseyinden fiyat görüş önerisi 
alınsın dedik buda en doğal hakkımızdır. 
Daha önce yaptığımız çalışmalarda da 
taban fiyatın önemini vurguladık ve son 

çay kanunu taslağında da olması gerek-
tiğini söyledik. Çay Kanun Taslağı Yüce 
Meclisimizde, bir sanayici olarak söylü-
yorum yapılacak çay kanununda taban 
fiyat olmalı olması içine elimden gele-
ni yapacağım.  Hazırlanan Çay Kanunu 
taslağında birçok faydalı madde var, so-
run olan maddeler ile çalışmalar yapalım 
ve düzenlemelerin yapılması için ilgili bi-
rimlerden taleplerimizi iletelim biz buna 
varız. Taslağa tamamen karşı çıkmak ile 
hiçbir şey elde edemeyiz.

Sektörün Bir Çok Sorunu Var

Taban Fiyat Olmalı

www.ulusalcaykonseyi.org.tr
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 Ulusal Çay Konseyi bütçesi ile 
ilgili değerlendirme yapan 

Mehmet ERDOĞAN “Konsey olarak üye 
aidatları dışında hiçbir gelirimiz yok. Kı-
sıtlı bütçe ile Bakanlık ve ilgili birimlere 
sektör sorunlarının çözümü için önerile-
rin iletilmesi yanında birçok ilçede eği-
timler düzenleyerek çalışmalar yaptık 
yapmaya da devam edeceğiz. Bütçe ye-
tersizliği nedeni ile yetersiz de olsa bir 
önceki Genel Kurulda aidat miktarlarının 

arttırılmasına karar verdik. Aidat miktar-
larını düzenlerken benim teklifimle Zira-
at Odalarına pozitif ayrımcılık yaparak 
aidatlarını 1.500 TL diğer tüm üyelerin 
aidatlarını 5.000 TL olmasına karar ver-
dik. Buna karar verirken bütçenin yine 
yetersiz kalacağını bilmemize rağmen 
bunu yaptık. Biz tüm paydaşların katı-
lımcı olmasını, herkesin görüş önerisini 
sunmasını savunuyoruz ve bu doğrultu-
da devam edeceğiz” dedi.

 Son olarak söz alan T.C. Ta-
rım ve Orman Bakanı Tarla ve 

Bahçe Bitkileri Daire Başkanı Dr. Veyis 
YURTKULU; “ Sektörün tüm paydaşla-
rını içinde barındıran bir kurum Ulusal 
Çay Konseyi. Çaykur, üretici temsilcile-
ri, Ziraat Odaları, Bakanlık birimimiz ve 
özel sektör temsilcileri. Çay da bir ka-
rar alınacak ise bunun yerinde alınması 
önemli. Tüm paydaşları barındıran Ulu-

sal Çay Konseyinin burada söz hakkının 
olmasını önemsiyoruz” dedi. Çay Kanu-
nuna da değinen Sayın YURTKULU “ 
sektör sorunlarının düzenlenmesi adına 
bir çay kanunu taslağı çalışması yapıldı. 
Çay Kanunu Taslağı şuan Yüce Meclisi-
mizde, tartışma yaratan kısımlar ile ilgili 
çalışmalar yapılıp sektöre katkı sağlaya-
cak son halini alacaktır” dedi

Pozitif Ayrımcılık Yaptık

Ulusal Çay Konseyini Çok Önemsiyoruz
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 Ulusal Çay Konseyi ve RTE Üniversitesi iş-
birliğinde - Rize Ticaret Borsası, ÇAYKUR 

ve Rize İl Tarım ve Orman Müdürlüğünün Paydaş 
olduğu “Çay Yetiştirme Teknikleri” kapsamında 
üreticiler ile buluşuldu. 

 Artvin, Rize ve Trabzon ilçelerinde gerçek-
leştirilen bilgilendirme toplantıları Recep Tayyip Er-
doğan Üniversitesi Ziraat Fakültesi Dekanı Prof. Dr. 
Mustafa AKBULUT, Çay ve Çay Ürünleri Araştırma 
ve Uygulama Merkezi Müdürü Doç. Dr. Kezban YA-
ZICI ve Ulusal Çay Konseyi Genel Sekreteri Oğuz-
han CİVELEKOĞLU’nun katılımı ile gerçekleştirildi.

 Çayda yetiştirme teknikleri kapsamında ya-
pılan toplantılarda; Toprak Analizi, Gübreleme, Bu-
dama ve Uygun Hasat Yöntemleri hakkında üreti-
cilere bilgilendirmeler yapıldıktan sonra üreticilerin 
soruları cevaplandırıldı. Bilgilendirme broşürleri da-
ğıtıldıktan sonra toplantı sonlandırılırken toplantı-
ların her yıl farklı ilçelerde yapılacağı ifade edildi.

www.ulusalcaykonseyi.org.tr
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Proje Amacı: Rize ve çevresinde yoğunla-
şan çay sektörünün rekabet kapasitesinin 
arttırılmasıdır.

 Proje Hedefi: Rize ve yakın çevresin-
de bulunan çay üreticisi KOBi’lerin ortak 
AR-GE inovasyon ve iş geliştirme yapısının 
iyileştirilmesidir. Tüm aksiyonlar, Türk çay 
sektörünün rekabet edebilirliğine katkıda 
bulunacak, Türk ve uluslararası pazarlar için 
çay tedarik zinciri, işleme, kalite, beceri ge-
liştirme ve yeni ürünler geliştirmeyi iyileşti-
rerek, sektörün pazar payını artıracaktır

Başlıca Faaliyetler:

 •Çay sektörünün rekabet edebilirliğinin 
artırılması için kurumsal kapasitenin ge-
liştirilmesi
 •Çay üreten KOBİ’lerin üretkenliğinin ve 
ürün kalitesinin artırılması
 •Çay üreten KOBİ’lerin pazarlama kapa-
sitelerinin geliştirilmesi

ÇAYMER Yerleşkesi:

 ÇAYMER yerleşkesi, Rize’nin Çayeli il-
çesi, Musadağı köyü, Küçükarpik mevkiinde, 
Rize merkezine 22 km uzaklıktadır. Yerleşke-
de, 9.000 m2’lik bir parsel üzerine inşa edi-
len, iki kattan oluşan yaklaşık 2.300 m2 pilot 
çay üretim tesisi, paketleme ünitesi ve depo 
alanı ile 3 katlı 2.000 m2 idari binası olmak 
üzere yaklaşık 4.300 m2 kapalı alan 2 ana 
bina bulunmaktadır. Yönetim binası içerisin-
de çok amaçlı 100 kişilik bir toplantı ve se-

miner salonu, çay tadım alanı, kapsamlı test 
ve analiz laboratuvarı, kütüphane, 25 kişilik 
toplantı ve eğitim salonu ve idari çalışma bi-
rimleri bulunmaktadır. ÇAYMER yerleşkesi 
içerisinde yer alan bir pilot üretim ve paket-
leme binasının zemin katı içerisinde 480 m2 
ürün/hammadde stok alanı ve 517 m2 paket-
leme tesisi bulunmaktadır. Birinci katta 480 
m2 alanda 3000kg/gün kapasiteli siyah çay 
ve 517 m2 alanda ise 1000 kg/gün kapasiteli 
yeşil çay pilot üretim tesisi bulunmaktadır.

 Sanayi ve Teknoloji Bakanlığı ta-
rafından yürütülen “Rekabetçi 

Sektörler” programı kapsamında AB De-
legasyonu ve Türkiye Cumhuriyeti tara-
fından finanse edilen Rize Çay Araştırma 
ve Uygulama Merkezi (ÇAYMER) Projesi 
Rize Ticaret Borsasının yatırımı ile 2018 yı-
lında hayata geçirilmiştir.

RİZE 
ÇAY ARAŞTIRMA 
ve UYGULAMA 
MERKEZİ
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 ÇAYMER, uygulamalı AR-GE Bö-
lümü içinde yer alan pilot üretim hattı, 
pilot paketleme tesisi, çay laboratuvarla-

rı ve pilot ekim alanlarıyla bölgedeki KO-
Bİ’lere hizmet vermektedir. Tesislerde si-
yah çay, yeşil çay, organik çay, butik çay 
gibi farklı çay çeşitlerinin üretilmesi ve 
satışı, fason çay üretimi ve fason çay pa-
ketleme hizmetleri sunulmaktadır. Mer-
kez, yeni üretim teknikleri sayesinde KO-
Bİ’lerin üretim maliyetlerini düşürürken, 
diğer yandan verimliliklerini artırmala-
rına katkıda bulunmaktadır. Bu tesisten 
özellikle, paketleme sistemi bulunmayan 
üreticiler yararlanmaktadır. Çay paketle-
me hizmeti olarak fotoserter çöp ayıkla-
ma makinesi, dikey 
dolum makinesi 
(500 gr -1000 gr 
quatr poşet),  dem-
lik poşet (3,2 gr ,30 
gr ,40 gr), 2 gr sal-
lama çay, shrink 
makinesi, selefon-
lama makinesi hiz-
met vermektedir.
 Çay ürün-
lerinin kalitesinin 
artırılması amaçlı 
kontrollerin ve iyi-
leştirme çalışmala-

rının yapılması, pilot üretimleri sırasında 
hayata geçirilecek doğru uygulamalarla 
sektörde aranan standardizasyonun ve 
kalitenin sağlanması ve yaygınlaştırılma-
sı hedeflenmektedir. 
 Uygulamalı AR-GE Bölümü’nde  
yeni çağın  ileri teknolojileri ile donatılan 
ve nitelikli insan kaynağı (2 Gıda Mühen-
disi, 2 Ziraat Mühendisi, 1 Yüksek Biyo-
log ve 3 Yüksek Kimyager) ile işletilen 
çay laboratuvarında dünya pazarındaki 
ürünlerle ilgili araştırmalar yürütülmek-
tedir. Bu amaçla Recep Tayyip Erdoğan 
Üniversitesi ile 7 adet Bilimsel çalışma ve 
2 adet yüksek lisans tez çalışması yürü-
tülmektedir. Çay sektörünün, çay üreti-
cisi KOBİ’lere test ve analiz hizmetlerini 
daha kaliteli ve güvenilir vermek adına 
laboratuvarımız, Tarım Ve Orman Ba-
kanlığı Gıda Ve Kontrol Genel Müdür-
lüğü’nden 19.09.2019 tarihinde Kuruluş 
İzin Belgesi, 10.12.2021 tarihinde de Ça-
lışma İzin Belgesi alarak 21 analizde Ba-
kanlık onaylı laboratuvar olmuştur. Aktif 
olarak laboratuvarımızda Türk Gıda Ko-
deksi Çay Tebliği ve Mikrobiyolojik Kri-
terler Yönetmeliği gereğince çayda fizik-
sel, kimyasal ve mikrobiyolojik analizler 
yapılmaktadır. 2022 yılı Ocak ayından 
itibaren laboratuvarımıza uluslararası 
statü kazandırmak adına akredite çalış-
maları başlamış olu şu an sonuna gelin-
miştir. Laboratuvar bünyemizde bulunan  
toprak analiz laboratuvarı yetiştiricilerin 
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ihtiyacını karşılamak için 2023 yılında 
aktif hale gitirilecektir. 

ÇAYMER projesi özellikle kalite ve ürün 
standartları açısından sağladığı yeni tek-
nolojiler ve araştırma yöntemleri yar-
dımıyla 150’den fazla KOBİ’nin iç ve dış 
pazarlardaki rekabet gücünü artırması-
na yardımcı olmaktadır. Bu amaçla 13 fir-
maya danışmanlık hizmeti verilmiştir.
 
Merkezimizde yapılan araştırma çalış-
maları sayesinde, çeşitli çay ürünlerinin 
ne kadar talep gördüğü tespit edilmek-
tedir. İleri teknolojili üretim teknikleri yar-
dımıyla yeni çay aromaları geliştirilmesi 
ve böylece ürün çeşitliliğinin artırılması 
amaçlanmaktadır. Bu çeşitlilik, Türk ça-
yının yerel ve uluslararası pazarlardaki 
konumunu güçlendirecektir. Bu amaçla 
yapılan Çay-Eli Projesi ile genç ve kadın 
çiftçileri çay sektöründe katma değeri 
yüksek ürünler üreterek ülke ekonomisi-
ne katkı yapmaları sağlanmıştır.
 Bu proje kapsamında geliştirilen 
ürünler 2,5 yaprak özel üretim el yapı-
mı butik çaylar (Yeşil, Oolong, Siyah), 1,5 
yaprak özel üretim el yapımı butik çaylar 
(Beyaz, Yeşil, Oolong, Siyah), çubuk el 

yapımı yeşil çay, tane(dragon) el yapımı 
butik çaylar (yeşil, oolong, siyah), Çay 
çiçeği çayı’dır
 Rize Çay Araştırma ve Uygulama 
Merkezi ve Rize İl Milli Eğitim Müdürlüğü 
iş birliği ile “Yeni Nesiller Çayla Buluşu-
yor” adlı ortak proje hayata geçirildi.
 Rize ilimiz için önemli gelir kay-
nağı olan çay tarımını küçük ve genç 
yaş gruplarındaki öğrencilerimizin çayın 
topraktan bardağa kadar geçen serü-
venini yerinde gözlemleme yapmasının 
planlandığı proje ile her hafta Salı günü 
öğrencilerimizi teknik gezi ile tesisimiz-
de misafir etmekteyiz.
 Proje kapsamda öğrencilerimiz 
tesisimizi ziyarete geldiklerinde; siyah 
çayın üretim, harmanlama, paketleme 
aşamalarını, laboratuvarımız da yapılan 
analiz çalışmalarını ve çay tadımı ile ça-
yın tüm evrelerini yerinde gözlememe 
deneyimine sahip olmaktadırlar.
 Yapmış olduğumuz proje ile iler-
leyen zamanlarda öğrencilerimizin çay 
tarımına olan ilgilerinin artacağını ve 
edinmiş oldukları bilgileri genç nesillere 
aktaracaklarını, çay tüketim alışkanlıkla-
rının artacağını düşünmekteyiz.

www.ulusalcaykonseyi.org.tr
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 Beyaz çay, üreti-
mindeki minimal 

prosesin yanında çay bit-
kisinin (Camellia sinensis L. 
(O) Kuntze) sadece tomur-
cuklarının kullanılması yö-
nüyle diğer çaylardan ayrıl-
maktadır. “Beyaz çay” ismi, 
beyaz çayın üretiminde 
kullanılan, açılmamış yap-

rak tomurcuğunun tüycük-
lerinden kaynaklanan gü-
müşi renginden almaktadır.
  Yapılan çalış-
malarda içeriğinde yüksek 
oranda bulunan kateşinler 
sayesinde sağlık üstüne 
birçok olumlu etkileri oldu-
ğu ortaya konulmuştur. 

Çay, Camellia sinen-
sis L. (O) Kuntze 
bitkisinin yaprak ve 
tomurcuklarından 
üretilen, tüm dünya-
da sudan sonra en 
çok tüketilen sıcak 
ve soğuk içilebilen 
bir içecektir.

 •Kanser Riskini Azaltır:
Çay, kalp-damar hastalıkları ve kanser 
gibi kronik hastalıklara karşı faydaların-
dan dolayı en yaygın tüketilen içecek-
lerden birisidir.  Beyaz çayda yoğun bu-
lunan flavonoidler,  çaylar içerisinde bu 
bileşenleri en yüksek oranda bulundur-
masından dolayı kanserle mücadelede 
daha güçlü etkilere sahiptir

 •Kalp Sağlığını Korur:
Kanı sulandırır, kan basıncını ve koleste-
rolü düşürerek kalbi ve dolaşım sistemi-
ni korur. Araştırmalara göre düzenli çay 
tüketenlerin, kalp krizinden ölümlerinin 
içmeyenlere göre %50 daha az olduğu 
tespit edilmiştir.

 •Daha sağlıklı ve Parlak Dişler:
Beyaz çay, dişlerin sağlıklı ve güçlü kal-
masına yardımcı olan flavonoidler, ta-
nenler ve florür içerir. Hem tanenler hem 
de flavonoidler, diş çürümesine ve çürü-
melere neden olabilecek plak oluşumu-
nu önlemeye yardımcı olur.

 •Saç ve Cilt Sağlığını Korur:
Saç dökülmesini de engellediği belirtilen 
beyaz çayın, sedef hastalığı, kırışıklıklar 
ve cilt rahatsızlıklarına karşı faydaları ol-
duğu bilinmektedir. Beyaz çay, yüksek 
fenol içeriği sebebiyle cildi güçlü kılar ve 
kırışıklıkları önler.
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 •Kemik yapısını güçlendirir.
Araştırmalara göre düzenli çay içenle-
rin kemik yapısının yüksek olduğu, çay 
içenlerin içmeyenlere oranla daha güçlü 
kemik yapısına sahip olduğu göstermek-
tedir. Ayrıca Romatoid artrit ve romatiz-
mal hastalıklarda olumlu etki gösterir. 

 •Sağlıklı Kilo Vermede Yardımcı 
Olur:
Diğer çay türlerine göre daha az işlen-
miş olan beyaz çayın içerisindeki bile-
şenler de o oranla daha fazla olmaktadır. 
Beyaz çay içmek, vücudunuzun besinle-
ri daha verimli emmesine ve metaboliz-
mayı hızlandırarak kilo verme hedefleri-
nize ulaşmanıza yardımcı olabilir.

 •Stresi Azaltıp Sakinleşmeye 
Yardımcı Olur:
Beyindeki uyaranları sakinleştirerek, 
odaklanmayı artırırken aynı zamanda 
rahatlamanıza yardımcı olur. Hafızanızı 
geliştirir. Unutkanlık için birebirdir. Sizi 
daha enerjik yapar. Gün içerisindeki yor-
gunluğunuzu alır. 
 
 Beyaz çayın yeşil ve siyah çaya 
göre antioksidan özelliği daha fazladır. 
Güçlü antioksidan özelliğiyle serbest ra-
dikalleri vücuttan uzaklaştırır.  Bağışıklık 
sistemini güçlendirir. Hastalıklardan ko-
ruyucu etki gösterir.

www.ulusalcaykonseyi.org.tr
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 Türkiye’den 2022 yılında Belçika 
başta olmak üzere 111 ülkeye 6 

milyon 322 bin 106 kg karşılığında 22 mil-
yon 817 bin 725 dolar tutarında çay ihraç 
edildi. 2021 yılında 5 milyon 500 bin 133 

kg karşılığında 19 milyon 574 bin 164 do-
lar ihracat gerçekleştirildiği dikkate alın-
dığında, çay ihracatı geçen yılın aynı dö-
nemine göre değer bakımından yüzde 17 
artış gösterdi.

Belçika, Birleşik Krallık ve KKTC en fazla 
çay satılan ülkeler oldu

 Türkiye’nin çay ihracatında Belçika ilk 
sırada yer alırken bu ülkeyi Birleşik Krallık ve 
KKTC izledi. DKİB Yönetim Kurulu Başkanı 
Saffet KALYONCU, Doğu Karadeniz Bölge-
si’nde yetişen en önemli tarımsal ürünlerden 
biri olan çayın ihracatının her geçen yıl art-
masının önemli bir gelişme olması yanında, 
dünyanın tüm kıtalarına ve 111 değişik ülkeye 
ihraç edilmesinin de yadsınamaz bir başarı 
olduğunun altını çizerek geçtiğimiz seneden 
farklı olarak İtalya, Kongo, Yemen ve Ko-
lombiya gibi farklı coğrafyalardaki ülkelere 
gerçekleştirilen çay ihracatının farklı ihraç 
pazarlarına açılmak adına çok değerli oldu-
ğunu ifade etti.

İhracatın %35’i Çayın Başkentinden

 Rize’den 2022’de yapılan çay ihracatı 
ise 7 milyon 919 bin 692 dolar olarak ger-
çekleşti. Rize’den 32 ülkeye 3 bin 135 ton çay 
ihraç edildi. En fazla ihracat gerçekleştirilen 
ülke yine Belçika olurken, bu ülkeyi Kuzey 
Kıbrıs Türk Cumhuriyeti ve ABD takip etti. 
Rize’den, önceki yıldan farklı olarak Suudi 
Arabistan, Moldova, Bosna Hersek, Kanada 
ve Senegal gibi birçok farklı pazara da çay 
satışı gerçekleştirildi.
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Ülke çeşitliliği artarken ürün çeşitliliği de 
artırılmalı
 Konu hakkında değerlendirmelerde 
bulunan Kalyoncu; milli ürünümüz olan ve 
net döviz girdisi sağlayan bölgemizin ürü-
nü çay ihracatının her yıl artış gösterdiğini 
ve ülke çeşitliliğinin de arttığını aktardı. Ça-
yın ağırlıklı olarak Avrupa ülkelerine ihraç 
edildiğini ifade eden Kalyoncu ilk sırada yer 
alan Belçika’ya ihraç edilen çayların Avru-
pa Birliği giriş kapısı olarak kullanıldığını ve 
Belçika’dan tüm Avrupa Birliği ülkelerine da-
ğıtımının yapıldığını hatırlattı. Çayın Avrupa 
ülkelerinde ağırlıklı olarak Türk vatandaşla-
rımız tarafından tüketilmesine rağmen, son 
yıllarda ülkemize gelen turistlerin Türk çayını 
tüketmesi ve kalitesini görmeleri üzerine ya-
bancı nüfusta da tüketim alışkanlığının her 
geçen gün arttığını belirtti. Ülke çeşitliliğinin 
artması ile İngiltere, ABD, Uzakdoğu ülkeleri 
ve Orta Doğu ülkelerine de çay ihracatımı-
zın her geçen yıl gelişme kaydettiğini ifade 
eden Kalyoncu, ihracat rakamlarının yeter-
li görmediklerinin, ürün çeşitliliği ve amba-
laj kalitelerinin artırılarak Ülkemizde üretilen 
çayın en az %50 sinin ihraç edilebilir boyuta 
ulaşması gerektiğinin altını çizdi.

İnovatif ürünler olmazsa olmaz
 Kalyoncu, hiçbir ithal girdi ihtiva et-
meyen, özbeöz milli ürünümüz olan ve net 
döviz girdisi sağlayan çay bitkisinin sadece 
çok az bir kısmından içecek olarak faydala-
nıldığını, oysaki çok önemli kimyevi ürün içe-
rikleri ihtiva eden çay bitkisinin diğer yaprak 

kısımlarından kozmetik sanayii ve kimya sa-
nayi için çok önemli ürünlerin üretilme imka-
nı olması nedeniyle, bölgedeki üniversiteler 
ile yapılacak ar-ge çalışmaları ile çay bitki-
sinden inovatif ürünlerin üretilip ihraç edilme 
imkanlarının araştırılması gerektiğini belirt-
ti. Çay bitkisinden üretilen birçok kozmetik 
ürünün ülkemize ithalat yoluyla girdiğine 
değinerek, çok önemli katma değer ihtiva 
edecek bu minvaldeki ürünlerin üretilip ihraç 
edilmesiyle ülkemize önemli döviz girdisinin 
sağlanabileceğini ve 12 ay boyunca yapra-
ğını dökmeyen çay bitkisinden yıl boyunca 
birçok yan ürün üretme potansiyelinin oldu-
ğunu ifade etti.
 Birçok ülkenin çay üreticisi olmaması-
na rağmen, ithal ettiği çayları işleyip ürettiği 
inovatif ürünlerle dünya piyasalarında söz 
sahibi olduğunu hatırlatan KALYONCU, Ül-
kemizde de imalatçı firmalarımızın bu para-
lelde kendilerini geliştirerek dünya genelinde 
tüketim açısından çok büyük hacme sahip 
olan çay pazarından alınan payın artırılması 
gerektiğine işaret etti.           
 Son yıllarda küresel ölçekte yaşanan 
bulaşıcı hastalıklar nedeniyle, sağlıklı, doğal 
beslenme ve antioksidan türü yiyecek ve içe-
cek tüketiminin artış göstermesinin sektör 
için büyük bir avantaj olduğunu ifade eden 
KALYONCU, çay bitkisinden başta kozmetik 
olmak üzere dezenfektan ve takviye edici 
gıda ürünlerine kadar ihracat şansı çok yük-
sek yeni ürünlerin geliştirilebileceğinin altını 
çizdi.

www.ulusalcaykonseyi.org.tr
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 Türkiye’de neredeyse bir ilk dene-
bilecek nitelikteki bu kütüphane, 

Recep Tayyip Erdoğan Üniversitesi merkez 
kampüsünde  KAMER Binası olarak kulla-
nılan Tarihi Rize Evi’nde (Merhum Kaptan 
Osman Çilli Konağı) Karadeniz Kitaplığı ile 
birleştirilerek Karadeniz&Çay Kütüphanesi 
olarak hizmet vermektedir.

 Kütüphanenin bulunduğu Konak 1939 
yılında “Kaptan Osman ÇİLLİ” tarafından 
yaptırılmış olup 2014 yılında Recep Tayyip 
Erdoğan Üniversitesi tarafından aslına uy-
gun olarak yeniden inşa ettirilmiştir. 2016 
yılından “Tarihi Rize Evi” adı altında, bünye-
sinde bir Müze ve Karadeniz Kitaplığı kurul-
masına karar verilmiştir. Konak ayrıca 2018 
yılından itibaren KAMER ( Karadeniz Strate-
jik Uygulama ve Araştırma Merkezi ) binası 
olarak da hizmet vermektedir.

 Recep Tayyip Erdoğan Üniversitesin-
de bulunan Kamer Karadeniz Kütüphane-
si’ne ek olarak kurulan ve Çay ile alakalı Türk-
çe-Yabancı Kaynaklar, alanında hazırlanmış 
Lisansüstü tezler, makaleler, rapor ve dergi-
lerden oluşan birçok belgeye rahatlıkla ulaşı-
labilecek Çay Kütüphanesi bulunmaktadır. 
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 Çay Bitkisinin Tohumunda Yağ Var 
mı?

Bu sorunun cevabı evettir, ama çay bitkisi 
(Camellia sinensis O. Kuntze) deyince gü-
nümüzde Türkiye’ de daha çok başta sabah 
kahvaltılarında olmak üzere gün boyunca tü-
kettiğimiz ve bizimle özdeşleşen siyah çay 
akla gelmektedir. Bunu kişi başına olan 3.6 
kg’ lık yıllık çay tüketimi ile dünyada 1.sırada 
olmamızdan anlayabiliriz.
 Türkiye kişi başına çay tüketimi bakı-
mından dünyada ilk sırada olduğu söylenir-
se şaşırmazsınız. Fakat size Türkiye de çayın 
tarihçesinin 1930’ lara kadar ancak gittiğini 
söylersem şaşırırsınız. Bu tarihten önce biz-
ler kahve tüketen bir toplum idik.

Çay Tohumu:

Şekil: 1 Tohum Kısımları
 
Öncelikle çay tohumunu tanıyalım. Çiftçi 
açısından tohum oluşturacağı yeni çay bah-
çeleri için vasıtadır. Fakat botanik açıdan to-
hum kabuğu ve içerisindeki kotiledonlardan 

oluşmaktadır. Şekil 1 de tohumun kısımları ile 
çimlenme sonrası oluşan yaprak, sürgün ve 
kökçük kısımlarını görmektesiniz.
 Camellia oleifera ve Camellia sinensis 
tohumları, soğuk preslenmiş yenilebilir bir 
yağ olan çay tohumu yağı yapmak için kul-
lanılır. Çay tohumu yağı, Çin bitkisel tıbbında 
bağışıklık sistemini iyileştiren, sinir sistemini 
kontrol eden, kan basıncını düşüren ve  sindi-
rim sistemine fayda sağlayan süper besinsel 
bir besin takviyesi olarak kabul edilir. Sağlık 
yararları açısından zeytinyağı ile karşılaştırı-
labilecek yüksek besin değeri nedeniyle çay 
tohumu yağı, Birleşmiş Milletler Gıda ve Ta-
rım Örgütü tarafından birinci sınıf, besleyici 
bir bitkisel yağ olarak önerilmektedir.

Tablo 1: Önemli Yağ Bitkilerinin Yağ Asidi 
Kompozisyonları
 
 Yağlar vücudumuz için gerekli olan 
enerjinin en önemli kaynaklarındandır. Öne-
rilen günlük yağ alımı günlük gereksinim 
olan kalorinin % 25-35’ini karşılayacak mik-
tarlarda olmalıdır.
Yağlar, yağ asitlerinden oluşurlar. Doymuş 
yağ asitleri ile tekli doymamış yağ asitleri vü-
cudumuz tarafından sentez edilirler. Ancak 
vücudumuzda çoklu doymamış yağ asitleri-Ul
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nin (omega-6 ve omega-3) sentezi gerçek-
leşememektedir. Çoklu doymamış yağ asit-
leri, elzem olmaları açısından büyük önem 
taşırlar. Bu yağ asitlerinin mutlaka besinlerle 
dışarıdan alınması gerekir.
DOYMUŞ yağ asitleri: Hayvansal kaynaklı 
besinlerden kırmızı et, tavuk, tereyağı ile bit-
kisel besinlerden Hindistan Cevizi yağı doy-
muş yağlardan zengindir, oda ısısında katı 
halde bulunurlar. Kolesterol seviyelerini yük-
seltirler.

 DOYMAMIŞ Yağ asitleri: Doymamış 
yağlar vücudun gereksinim duyduğu zorun-
lu yağ asitlerinin en iyi kaynaklarıdır.  Oda 
sıcaklığında sıvı haldedirler ve büyük çoğun-
luğu bitkisel kaynaklıdır. Doymamış yağlar; 
tekli ve çoklu yağlar olarak ikiye ayrılırlar.
 1.Tekli doymamış yağ asitleri: Tek-
li doymamış yağ asitlerinden zengin yağlar 
oda sıcaklığında sıvı formundadır. Fındık, 
zeytinyağı ve kanola (OO tipi kolza) bu yağ 
asitlerinden zengindir.
 2.Çoklu doymamış yağ asitleri: Çoklu 
doymamış yağ asitlerinden zengin yağlar 
oda sıcaklığında yumuşak veya sıvı formda-
dır. Mısır, ayçiçeği, soya yağlarının çoklu doy-
mamış yağ asidi içerikleri yüksektir.
Günlük beslenme düzeninde, en fazla %10 
oranında doymuş yağ asitleri (tereyağı vb. 
hayvansal yağlar), %15 oranında tekli doy-
mamış yağ asitleri (zeytinyağı, fındık yağı, 
kanola – OO tipi kolza yağı) ve maksimum 
%10 oranında çoklu doymamış yağ asitleri 
(soya yağı, ayçiçek yağı, mısırözü yağı vb.) 
bulunması önerilmektedir.
Tablo 1’ e baktığımızda çay tohumu yağı yağ 
asidi kompozisyonu bakımından zeytinyağı-
na benzemektedir.

Çay Tohumu Yağı
 Camellia cinsinin her üyesi yağlı bir to-
hum üretmektedir. Çay tohumu, Batı Bengal, 
Himachal Pradesh, Assam ve Çin-Hindis-
tan’ınn kuzey kesimindeki yerel değirmen-
lerde ham yemeklik yağ yapmak için kullanıl-
mıştır (Owuor ve ark., 1985). Kayıtlara göre 
1958 yılında Çin’de ticari olarak 180.000 ton 
çay tohumu yağı üretilmiştir (Sengupta ve 

ark., 1986).
 Çay tohumu yağı, hem yabani hem de 
kültüre alınmış Camellia türlerinin tohumla-
rından üretilen yağa verilen isimdir. Çay (C. 
sinensis) öncelikle ticari çay üretimi için ye-
tiştirilse de, bu türden tipik olarak yağ çıka-
rılmaz. Ticari yağ üretiminde C. sasanqua, C. 
japonica, C. tenuifolia ve C. oleifera gibi tür-
ler kullanılmaktadır. Camellia tohumlarının 
farklı türleri % 20-70 oranında yağ içerir bu 
da kalite olarak zeytin (Olea europaea) yağı-
na benzemektedir.
 Oleik asit, C. sinensis tohum yağındaki 
toplam yağ asidi miktarının yarısını oluştur-
maktadır (Rajaei ve ark., 2005). C. sinensis 
tohum yağı bu nedenle oleik asit içeriği açı-
sından ayçiçeği ve zeytinyağı arasında ko-
numlandırılabilir (Sahari ve ark., 2004).
 Sonuç olarak, zeytinyağının yanı sıra 
diğer yemeklik yağların yerine kullanılabilir. 
Çay tohumu yağı hoş bir kokuya sahiptir, sarı 
renktedir, serbest akışlıdır ve kalitesinden 
bir şey kaybetmeden üç ay oda sıcaklığın-
da saklanabilir (Roberts ve De Silva, 1972). 
C. sinensis tohumu yağının yağ asidi bileşimi 
%56,5 oleik asit, %22,2 linoleik asit ve %0,3 
linolenik asit, %21,5 palmitik asit ve %2,9 ste-
arik asittir (Rajaei ve ark., 2008; Sahari ve 
ark., 2004).
 Tablo 2’ de Rize de farklı lokasyon-
lardan DOKAP Çay Kalitesinin Araştırılması 
Geliştirilmesi kapsamında toplanan çay to-
humlarında belirlenen yağ oranları verilmek-
tedir.

Tablo 2: Farklı lokasyonlardan toplanan çay 
tohumlarında yağ oran
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Çay bitkisinden Türkiye’ de en az 2-3 sürgün 
hasadı yapıldıktan sonra tohum hasadı ya-
pılmaktadır. Bu nedenle hasat edilen tohum-
larda yağ oranının düşük olması doğaldır. 
Tablo 2 ‘ de yapılan analiz sonucunda yağ 
oranlarının % 19.1-31.11 arasında değiştiği tes-
pit edilmiştir.

Şekil 2’ de çay tohumundan elde edilen çay 
tohumu yağının rengini görmektesiniz.
Şekil 2: Çay tohumu yağı (Kaynak: https://
oil-expeller.net/edible-oil-making-informati-
on/tea-seed-oil.html)

ÇAY TOHUMU YAĞININ KULLANILMASI
 Çay tohumu yağı; yüksek kaliteli krem-
ler, saç yağları, sabunlar ve deterjanlar oluş-
turmak için kullanılabilmektedir. Ayrıca, cay 
tohumlarının önemli miktarda saponin içer-
diği bilinmektedir. Çay tohumları, A, B, C, D 
ve E vitaminlerini içermektedir (Yoshioka ve 
ark., (1970). Bu saponinlerin, etkili deterjan 
aktivitelerine ek olarak güçlü antieksüdatif 
ve antiinflamatuar etkilere sahip oldukları 
bildirilmiştir (Tschesche ve Wulff, 1973). Fo-
toğraf filmlerinin işlenmesi bu sabunla da 
gerçekleştirilebilmektedir (Goffe, 1969).
 Bu yağ, yüksek düzeyde doymamış 
yağ asitleri, özellikle hayati linoleik asit ve dü-
şük doymuş yağ içeriği nedeniyle çok önem-
li bir bitkisel yağdır (Sahari ve Amooi, 2013). 
Ek olarak, çay tohumu yağı kan basıncını ve 
kolesterol seviyelerini düşürür ve kanser ve 
kardiyovasküler hastalık gibi bir dizi dejene-
ratif bozukluğu önlemektedir.  Zeytinyağına 
benzer şekilde, çay tohumu yağı, antioksi-
dan görevi gören çok sayıda polifenol içer-

diğinden, yüksek koruma özelliklerine sahip 
yüksek kaliteli bir yemeklik yağdır.
TÜRKİYE’DE ÇAY TOHUMU YAĞI ÜRETİL-
ME İMKANLARI
 Türkiye’de çay yaprakları ağırlıklı ola-
rak siyah çay üretiminde ve az miktarda yeşil 
çay üretiminde kullanılmaktadır. Son yıllarda 
beyaz çayın da önemi ortaya çıkmıştır. An-
cak çay bitkisinden geliştirilebilecek ürünler 
Türkiye’de yeterince bilinmemektedir. Ca-
mellia tohumu yağı da bunlardan biridir. 
 Türkiye’de toplam çay üretimi yaklaşık 
83.000 ha’dır. Üretilen tüm yeşil yapraklar ve 
beyaz çay yaprakları ağırlıklı olarak ÇAYKUR 
ve özel sektör tarafından satın alınmaktadır. 
Taze yapraklar ağırlıklı olarak üç dönemde 
(Mayıs, Temmuz ve Eylül) hasat edilmekte ve 
uygun iklim koşullarına bağlı olarak ağırlık-
lı olarak son hasat döneminden Ocak ayına 
kadar tohumlar elde edilmektedir. Üretilecek 
tohum yağı ÇAYKUR tarafından desteklenir 
ve ürün piyasada uygun fiyata satıcı bulur-
sa, yerel çiftçilere çay tohumu yağı üretimi 
konusunda eğitim verilmelidir. Sonunda çay 
tarımı içerisinde yeni bir alternatif ürün pi-
yasaya sürülecek olması ile beraber çay balı 
üretiminin de gündeme gelmesi uzak bir ih-
timal değildir. 

SONUÇ
 Yağ açısından zengin tohumlar, Ca-
mellia cinsin deki tüm türlerde bir yan ürünü-
dür. Çay tohumu yağı, kan kolesterol seviye-
lerini düşürdüğü bilinen çok önemli linoleik 
asit başta olmak üzere çok sayıda doymamış 
yağ asidi içerdiğinden, beslenme açısından 
en önemli bitkisel yağlardan bir tanesidir. Bu 
yağın kimyasal özellikleri ve yağ asidi yapısı 
genellikle optimum beslenme ve ekonomik 
uygulamalarını belirler. Ayrıca az miktarda 
linolenik asit içermesi depolama sırasında 
yağlarda ekşimeyi ve kötü tatları önlemek 
için çok önemlidir. Türkiye deki çay tarımı 
alanlarında, mevcut alanların verimi artırıl-
dıktan ve uygun genotipler belirlendikten 
sonra Türkiye’de çay yağı ve çay balı üret-
mek için yer ayrılabilir.

Prof. Dr. Fatih SEYİS
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İHTİSASLAŞMA 
KOORDİNATÖRLÜĞÜ

 Üniversitelerin içinde bulundukları 
bölgenin sorunlarıyla ilgilenmesi 

ve topluma her açıdan yol gösterici olması 
ilkesinden hareket eden Recep Tayyip Er-
doğan Üniversitesi (RTEÜ), YÖK Başkanlı-
ğının koordinasyonunda, ilgili bakanlıklar ile 
iş birliği içinde yürütülen Bölgesel Kalkınma 
Odaklı Misyon Farklılaşması ve İhtisaslaşma-
sı Projesi’ne başvuru yapmıştır. 12 Aralık 2018 
tarihinde çay alanında ihtisaslaşmak üzere 
pilot üniversite olarak seçilmiş ve faaliyetle-
re başlamıştır. Çay İhtisas Üniversitesi Misyo-
nu ile birlikte,  bölgemize önemli bir katma 
değer sağlayan çayın marka değerini artı-
racak çalışmalar yapmak ve bahçeden bar-
dağa kadar olan süreçlerin hepsini yeniden 
ele alarak değerlendirmek suretiyle çay ta-
rımının sürdürülebilirliğini ve daha uzun süre 
insanımıza hizmet etmesini sağlamak Çay 
İhtisas Üniversitesinin temel hedeflerinden 
biri olmuştur. 
 RTEÜ bünyesinde, çay alanında yürü-
tülen faaliyetlerin tek bir merkezden kontrol 
edilebilmesi için 14 Haziran 2019 tarihinde 
“Çay İhtisaslaşma Koordinatörlüğü” kurul-

muştur. Çay İhtisaslaşma Koordinatörlüğü 
bünyesinde 1 koordinatör, 3 koordinatör yar-
dımcısı ve 2 öğretim görevlisi bulunmaktadır 
(Şekil 2). Ayrıca, çay sektörünün ülke eko

Şekil 1. Organizasyon Şeması

nomisi açısından önemi ve uluslararası re-
kabet edilebilirliğin geliştirilmesi hedefi göz 

Tablo 1. Çay İhtisaslaşma Koordinatörlüğü Danışma Kurulu 

No Adı-Soyadı Görevi 
1 Zeki KARAOĞLU ÇAYKUR Genel Müdür Yardımcısı 
2 Fatih ÖZDEMİR DOKA Rize Yatırım Destek Ofisi Koordinatörü 
3 Erhan KAVAZ Rize İl Sanayi ve Teknoloji Müdürü 
4 Murat GENÇ Rize İl Tarım ve Orman Müdürü 
5 Resul OKUMUŞ Rize Ticaret Borsası Meclis Başkanı 
6 Şakir ÖZTÜRK Rize Ticaret ve Sanayi Odası Meclis Başkan Yardımcısı 
7 Bünyamin ARSLAN Rize Ziraat Odası Yönetim Kurulu Başkanı 
8 İsmail Hakkı SOBA Rize Çay İhtisas Borsası Müdürü 
9 Oğuzhan CİVELEKOĞLU Ulusal Çay Konseyi Genel Sekreteri 
10 Teoman KÜÇÜKMUSTAFA ÇAYMER Genel Müdürü 
11 Güngör BALTACI Karali Çay Yönetim Temsilcisi 
12 Süleyman BİLSEL Doğuş Çay Yönetim Temsilcisi 
 

 

Şekil 2. Çay İhtisaslaşma Koordinatörlüğü Organizasyon Şeması 
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önünde tutularak Koordinatörlük bünyesin-
de Danışma Kurulu ve Koordinasyon Kurulu 
oluşturulmuştur. Bu organizasyon ağı içe-
risinde Danışma Kurulu (Tablo 1) il genelini 
kapsayacak şekilde sektörü denetleyen ve 
düzenleyen sektör paydaşlarından oluşan 12 
üyeden, Koordinasyon Kurulu (Tablo 2) ise 
RTEÜ akademisyenlerinden seçilen 26 üye-
den oluşmaktadır. Kurullar ile periyodik ola-
rak bilgilendirme ve değerlendirme toplantı-
ları yapılmaktadır.
Koordinatörlüğün Misyonu; Çay alanında 
şehir ve bölge ile bütünleşmenin sağlanma-
sı sürecine ilişkin yasal gereklilikleri yerine 
getirmek, bu alandaki çalışmaları koordine 
etmek, raporlamak ve bu sayede iktisadi, 
sosyal ve beşeri sermayenin geliştirilmesine 
katkı sağlamaktır.
 Koordinatörlüğün Vizyonu; Türk çayı-
nı dünya ile rekabet edebilir hale getirerek 
marka değerini yükseltmek ve sağlıklı bir 

şekilde gelecek nesillere taşımak,  mevcut 
sorunları çözmenin yanında bölgede katma 
değer üretecek yeni politikalar ve yaklaşım-
lar ortaya koyarak uygulanmalarını sağlamak 
ve bölgesel ve küresel bir aktör olmaktır.
 RTEÜ ilgili tüm birimleri ile bölgesel ve 
gerektiğinde ülkesel paydaşları ile planlama 
konusuna da önem vererek iş birlikleri içe-
risinde çaya yönelik projeleri hayata geçir-
mektedir. Bu kapsamda tüm paydaşların gö-
rüş, talep, öneri ve destekleri doğrultusunda, 
Ülkemiz çay tarımının güçlü yönleri, muhte-
melen karşılaşabileceği sorunlara ilişkin za-
yıf yönleri ve çevresel faktörlerin doğuracağı 
fırsatlar ve tehditler ortaya konulmuştur. Bu 
fırsat ve tehditler dikkate alınarak, Çay İhti-
saslaşma Koordinatörlüğünün koordinasyo-
nu ile çay sektörünün zayıf yönlerini güç-
lendirecek, tehditleri fırsata dönüştürecek 
stratejiler belirlenmiş ve paydaşlar ile birlik-
te; eğitim faaliyetleri, çay tarımı, çay ıslahı, 
çayda gıda ve işleme teknolojileri, kuru çay 
üretimi ve pazarlama, çaydan katma değere 

 

Şekil 3. Çay İhtisaslaşma Koordinatörlüğü Çalışma Konuları 
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sahip alternatif ürünlerin geliştirilmesi, çay 
üretiminde enerji, makine, mekanizasyon ve 
alt yapı geliştirme, çay turizmi ve markalaş-
ma ve pazarlamaya yönelik çalışma alanları 
(Şekil 3) oluşturularak bu alanların geliştiril-
mesine yönelik 23 adet ÇİP (Çay İhtisaslaşma 
Projesi) projesi desteklenmiştir. Ayrıca Recep 
Tayyip Erdoğan Üniversitesinin yürütücü, 
Atatürk Çay ve Bahçe Kültürleri Araştırma 
Enstitüsünün yönetici, ÇAYKUR’un müşteri 
kurum olarak yer aldığı TÜBİTAK 1007 Pro-
jesi kapsamında, Rize ilimizde biri Üniversite, 
diğeri ÇAYKUR bünyesinde olmak üzere iki 
adet “Çay Gen Havuzu” kurulmuştur. 2034 
adet çay genotipinin korumaya alındığı gen 
havuzları Türk çayının sürdürülebilirliği açı-
sından oldukça önemlidir. Bu gen havuzun-
daki genotiplerden en verimli ve kaliteli olan 
siyah, beyaz, yeşil ve oolong çay çeşit aday-
larının tescili de projenin bir diğer önemli 
çıktısı olacaktır.  Bu çalışmalarla birlikte, Üni-
versite bünyesinde bugüne kadar literatüre 
girmiş olan eserlerin toplu halde erişime açıl-
dığı çay ihtisas kütüphanesi de kurulmuştur. 
Ayrıca, ihtisaslaşma tarihinden itibaren çay 
alanında 40 bilimsel yayın yapılmış ve 58 li-
sansüstü tez çalışması da yürütülmüştür. 
 Uluslararası çay ticaretinde daha fazla 
yer alabilmek, katma değerli ürünler oluştu-
rarak dünya piyasasında rekabet edebilecek 
bir konuma gelebilmek için ürün kalitesinin 
yükseltilmesi büyük önem taşımaktadır. Kali-
teli kuru çay üretebilmek için de özellikle asıl 
ham madde kaynağını oluşturan çay bitki-
sinin kalitesini iyileştirici tedbirlerin alınma-
sı gerekmektedir. Türkiye’nin çay ihracatının 
arttırılmasında, öncelikle kaliteyi arttırıcı ve 
maliyeti düşürmeye yönelik önlemlerin alın-

ması ve uygulamaya konulması, standartlara 
uygun yaş çay alımı ve kuru çay üretiminin 
yapılması, Ar-Ge çalışmalarına önem veril-
mesi gerekmektedir. Bu nedenlerle, 84 mil-
yonun yudumladığı çay konusunda bütün 
ilgililer, istatistik verilerden başlayan yapısal 
ve ekonomik konuları içeren çok yönlü ve ka-
rarlı politikalar üretmek görevini üstlenmeli-
dir. Bu konuda; başta Çay İhtisas Üniversitesi 
olan Recep Tayyip Erdoğan Üniversitesi ol-
mak üzere, ilgili kurum ve kuruluşlar, birlikler, 
sanayiciler, tüccarlar, üreticiler ve konuyla 
ilgilenen tüm kesimlerin iş birliği içerisinde 
olması, konu ile ilgili temel politikalar oluştu-
rulması aşamasında önemli katkılar sağlaya-
caktır. Bu doğrultuda ortaya konacak politi-
ka ve uygulamaların ciddiyetle ele alınması, 
yapısal sorunların üzerine gidilmesi, kamu ve 
özel sektör işbirliğiyle yeni açılımlar sağlan-
ması, çayın geleceği açısından ehemmiyet 
arz etmektedir. Bu süreçte, çayın geleceği-
nin katma değerli ürünleri de kapsayacak 
şekilde bütüncül bir biçimde yeniden kurgu-
lanması gerekmektedir. Bu sürecin başarısı, 
çok boyutlu yapısı nedeniyle ilgili tüm pay-
daşların etkili iş birliği ile doğrudan ilişkilidir. 
 Bu kapsamda, Çay İhtisas Üniversitesi 
misyonunun “tüm paydaşlar arası iş birliği ve 
diyaloğun geliştirilmesi” noktasında önemli 
olacağını düşünüyor, Yükseköğretim Kurulu-
nun “bir birlikte çalışma projesi’’ olarak nite-
lendirdiği projenin yürütülmesinde başta Ta-
rım ve Orman Bakanlığı ve ÇAYKUR olmak 
üzere, ülkemizde yer alan kamu kurum ve 
kuruluşlarının, akademisyenlerimizin, araş-
tırmacılarımızın, bölgesel ve yerel kalkınma 
ajanslarımızın, özel sektörün ve sivil toplum 

Tablo 1. Çay İhtisaslaşma Koordinatörlüğü Danışma Kurulu 

No Adı-Soyadı Görevi 
1 Zeki KARAOĞLU ÇAYKUR Genel Müdür Yardımcısı 
2 Fatih ÖZDEMİR DOKA Rize Yatırım Destek Ofisi Koordinatörü 
3 Erhan KAVAZ Rize İl Sanayi ve Teknoloji Müdürü 
4 Murat GENÇ Rize İl Tarım ve Orman Müdürü 
5 Resul OKUMUŞ Rize Ticaret Borsası Meclis Başkanı 
6 Şakir ÖZTÜRK Rize Ticaret ve Sanayi Odası Meclis Başkan Yardımcısı 
7 Bünyamin ARSLAN Rize Ziraat Odası Yönetim Kurulu Başkanı 
8 İsmail Hakkı SOBA Rize Çay İhtisas Borsası Müdürü 
9 Oğuzhan CİVELEKOĞLU Ulusal Çay Konseyi Genel Sekreteri 
10 Teoman KÜÇÜKMUSTAFA ÇAYMER Genel Müdürü 
11 Güngör BALTACI Karali Çay Yönetim Temsilcisi 
12 Süleyman BİLSEL Doğuş Çay Yönetim Temsilcisi 
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Tablo 2. Çay İhtisaslaşma Koordinatörlüğü Koordinasyon Kurulu 

No Adı-Soyadı Fakülte/Yüksekokulu 
1 Prof. Dr. Mete AVCI (Koordinatör) Mühendislik ve Mimarlık Fakültesi 
2 Prof. Dr. Mustafa AKBULUT (Koordinatör Yardımcısı) Ziraat Fakültesi 
3 Doç. Dr. Keziban YAZICI (Koordinatör Yardımcısı) Ziraat Fakültesi 
4 Doç. Dr. Ali Paşa HEKİMOĞLU (Koordinatör Yardımcısı) Mühendislik ve Mimarlık Fakültesi 
5 Prof. Dr. Adil BAKOĞLU Pazar Meslek Yüksekokulu 
6 Prof. Dr. Adnan YILMAZ Tıp Fakültesi 
7 Prof. Dr. Ali Rıza SAKLI İktisadi ve İdari Bilimler Fakültesi 
8 Prof. Dr. Fatih SEYİS Ziraat Fakültesi 
9 Prof. Dr. Fatih Şaban BERİŞ Fen Edebiyat Fakültesi 
10 Prof. Dr. Muhammet Mustafa AKINER Fen Edebiyat Fakültesi 
11 Prof. Dr. Şengül ALPAY KARAOĞLU Fen Edebiyat Fakültesi 
12 Prof. Dr. Turan YÜKSEK Mühendislik ve Mimarlık Fakültesi 
13 Doç. Dr. Ali Erdem ÖZÇELİK Mühendislik ve Mimarlık Fakültesi 
14 Doç. Dr. Burhan BAŞARAN Sağlık Bilimleri Fakültesi 
15 Doç. Dr. Elif ACUNER Ardeşen Turizm Fakültesi 
16 Doç. Dr. Erdem CÜCE Mühendislik ve Mimarlık Fakültesi 
17 Doç. Dr. Mehmet KAYA Fen Edebiyat Fakültesi 
18 Doç. Dr. Mustafa SAVCI İktisadi ve İdari Bilimler Fakültesi 
19 Doç. Dr. Özlem FAİZ Fen Edebiyat Fakültesi 
20 Doç. Dr. Süleyman ÇAKIR İktisadi ve İdari Bilimler Fakültesi 
21 Dr. Öğr. Üyesi Emre KIYAK Hukuk Fakültesi 
22 Dr. Öğr. Üyesi Hakan KOLÇAK Hukuk Fakültesi 
23 Dr. Öğr. Üyesi Kamer Ilgın ÇAKIROĞLU İktisadi ve İdari Bilimler Fakültesi 
24 Dr. Öğr. Üyesi Mehmet TATOĞLU Pazar Meslek Yüksekokulu 
25 Öğr. Gör. Ahmet TAN Teknik Bilimler Meslek Yüksekokulu 
26 Öğr. Gör. Yeşim ÖZTÜRK YILMAZ Pazar Meslek Yüksekokulu 
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ÇAY = TEPEDEN TIRNAĞA
ANTİOKSİDAN
 Theaceae familyasında bulunan çay 

bitkisi nemli iklimlerde yetişen, her 
mevsim yeşil olan, kısa boylu, çok yıllık ve 
çalı türü bir ağaçtır [1-2]. M.Ö 2700 yılların-
da Assam’dan Çin’e taşındığı ve orada da 
kültürü yapılmaya başlanan çay bitkisi Gü-
neydoğu Asya’ya özgü olmasının yanında şu 
anda dünya çapında 30’dan fazla ülkede ye-
tiştirilmektedir [3]. Ülkemiz  üretim olarak 6. 
sırada gözükürken kişi başı tüketimde birinci 
sırada bulunmaktadır.  
Çay, dünya çapında hem sıcak hem de so-
ğuk olarak popüler içeceklerin başında gel-
mektedir [4]. Dünya’da en yaygın tüketilen 
içeceklerden biri olan çay, sağlık üzerine po-
zitif etkisinin yanında lezzet ve aromasından 
dolayı da ilgi çekmektedir [5]. 
Sudan sonra en çok tüketilen içecek olan 
çay, dünya çapında hastalıkların insidansını 
büyük oranda azalttığı ve sağlıklı bir yaşam 
sürdürülmesine katkıda bulunduğu ortaya 
konulmuştur. [6] 

ÇAY VE POLİFENOL
 Polifenoller, her molekülde birden faz-
la fenol grubunun bulunduğu bileşiklerdir. 
Bitkilerde 8000 den fazla olan polifenoller; 
Fenolik asitler, Flavonoidler, Stilbenler ve 
Lignanlar olmak üzere 4 grupta toplanmıştır. 
Çeşitli sağlık yararları sunan, bitkilerin ikincil 
metabolitleri olmakla beraber genellikle ult-
raviyole radyasyona veya patojenlerin saldır-

ganlığına karşı savunmada yer alırlar. 
 Düzenli olarak tüketilen polifenollerin 
sindirimi ve beyin sağlığını iyileştirdiği, ayrı-
ca kalp hastalığına, tip 2 diyabete ve hatta 
bazı kanserlere karşı koruduğu bilinmekte-
dir.
 İçermiş olduğu zengin polifenol nede-
niyle Avrupa farmakopisinde çay tıbbi bit-
ki olarak tanımlanmaktadır. Polifenoller için 
çay en iyi bilinen kaynaklardan birisidir. [14] 

İçermiş olduğu zengin polifenol nedeniy-
le Avrupa farmakopisinde çayın tıbbi bitki 
olarak tanımlanmasının yanında son yıllarda 
üzerinde yapılan çalışmalar da içermiş ol-
duğu polifenollerden ötürü kardiyovasküler 
hastalıklar, obezite, diyabet, oksidatif ve inf-
lamatuvar hastalıklar, bakteriyel ve viral has-
talıklar, kanser, nörolojik hastalıkların önlen-
mesinde ve tedavisinde önemli yere sahip 
olduğu öne sürülmektedir [15]. 
 Çay bitkisi 4000’den fazla kimyasal 
bileşene sahip, kuru ağırlığıyla bitkiler ara-
sında en fazla flavonoid içeren bitkilerden 
biridir [9]. Özellikle taze çay yaprakları geniş 
oranda fenolik bileşikler içermektedir. Bu bi-
leşikler flavonoidlerden kateşinler, flavonol-
ler, proantosiyanidinler ve fenolik asitlerdir. 
Çayda bulununan flavonoidlerin başlıcaları; 
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kateşin (epikateşin (EC), epigallocaet-
chin (EGC), epikateşin-3-gallat (ECG) 
ve epigallokateşin-3-gallat (EGCG) ol-
makla birlikte bunların yanında Quer-
cetin, Kaempferol, Myricetin ve bun-
ların glikozitleridir. Toplam kateşin 
miktarının % 55-70 gibi büyük bir ora-
nını Epigallokateşin-3-gallat oluşturur. 
Siyah çay, oolong çay ve yeşil çay üre-
timine bağlı olarak kateşinlerin ferman-
tasyonu endojen enzimlerden polife-
nol oksidaz ve peroksidaz tarafından 
gerçekleştirilir. Fermantasyon sırasın-
da kateşinler okside olarak Theafla-
vinler, Theasitrinler, Theasinensinler, 
Theanaptokinonlar ve Thearubigin’ler 
olmak üzere dimerik ve oligomerik bi-
leşiklere dönüşmektedir  [10, 11, 22].  
 Yeşil çayda Kateşinler daha fazla 
bulunurken, siyah çayda fermantasyon 
işlemiyle bu Kateşinler yerini Theafla-
vinler ve Thearubiginlere bırakmakta-
dır ki bu bileşenler aynı zamanda çaya 
karakteristik aroma ve renk vermekte-
dir. Thearubiginler, siyah çayda en faz-
la bulunan fenolik bileşiklerdendir [13, 
10, 11, 12]. 
  Ye-
şil çayda 
ise en faz-
la bulunan 
k a t e ş i n , 
E p i g a l -
l o k a t e -
şin gallat 
(EGCG)’tır. 
Bunu sı-
r a s ı y l a  
E p i k a t e -
şin gallat 
( E C G ) , 
E p i g a l -
lokateş in 
(EGC) ve 
Epikateşin 
(EC) izle-
mektedir. 
B u n l a r ı n 
yanı sıra 

çay yaprakları fenolik asit türevlerin-
den hidrolize edilebilir tanenleri (Ella-
gitanenler ve Gallotanenler) içermekte 
olup, bu bileşenler antioksidan özellik-
leri ile kanser ve kardiyovasküler has-
talıklarla ilişkilendirilmektedir.
 Bir diğer fenolik asit türevi olan 
striktinin özellikle alerjik hastalıklar-
la ilişkilendirilen önemli bir bileşendir. 
Striktinin yeşil ve siyah çayda bulunup 
konsantrasyonu yaprakların olgun-
luğuna göre değişmektedir. Trigalloil 
glikoz, theogallin, gallik asit de çayın 
içermiş olduğu fenolik asit türevle-
rindendir. Theanin ise çayda bulunan 
önemli bir amino asittir [10, 11, 12]. 
Çay bitkisinin genç vejetatif filizlerinin 
çok çeşitli polifenoller içerdiği bunla-
rın bir kısmı özellikle kateşinler yüksek 
konsantrasyonda mevcuttur. Ayrıca 
genç sürgünlerin endojen flavonoidle-
ri onlardan siyah çay üretimini müm-
kün kılar ve bir siyah çay likörünün en 
önemli özelliklerinin öncelikle taze sür-
günlerdeki farklı flavonoidlerin miktar-
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larına ve nispi oranlarına bağlı olduğundan, 
yapılan çayın kalite potansiyeli açısından 
çok önemlidir. 

ÇAYIN FARKLI KISIMLARINDA BULUNAN 
POLİFENOLLER
 Daha çok içecek olarak tüketilen çay 
bitkisinin içerdiği polifenol miktarları ve çeşit-
lerini dikkate aldığımız zaman sağlığa katkısı-
nın azımsanmayacak kadar önemli olduğunu 
görüyoruz. 
 Çay bitkisinin işlemeden önce kısımla-
rını incelediğimiz zaman sağlık açısından son 
dorece önemli polifenollerin kaynağının daha 
çok tüketilen yaprağının dışında diğer kısım-
larında da bulunduğunu görmekteyiz. Bu da 
çay bitkisinin yaprağı dışında diğer kısımla-
rından elde edilecek ürünlerin önemini arttır-

Tablo 1 Çiçek Kısımlarında Bulunan Polife-
nol Çeşit ve yoğunluğu ( EC: Epikateşin, 
ECG: Epikateşingallat, EGCG: Epigallokate-

şingallat, EGC: Epigallokateşin, CA: Kateşin, 
C, G-36: Diğer, TG: Teogallin, GA: Gallikasid

Tablo 2 Yapraklarda Bulunan Polifenol Çeşit 
ve yoğunluğu ( EC: Epikateşin, ECG: Epi-
kateşingallat, EGCG: Epigallokateşingallat, 

EGC: Epigallokateşin, CA: Kateşin, C, G-36: 
Diğer, TG: Teogallin, GA: Gallikasid QA: Qu-
arsetin, LA: Lökoantosiyanin
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maktadır.
 
 •Tohum: 
Tohum yapısına baktığımız zaman, çay bit-
kisindeki kısımlar arasında en az polifenolleri 
bulunduran kısımlarından biri olarak görün-
mektedir. Tohumu da kendi içinde kısımlarına 
ayırarak değerlendirdiğimiz zaman; Tohum ka-
buğunda az miktarda epikateşin, yüksek oran-
da lökoantosiyanin bulunmakta, embriyoda 
az miktarlarda epikateşin ve lökoantosiyanin, 
kotiledon da ise az miktarda lökoantosiyanin 
olduğu tespit edilmiştir.
 •Kök:

Kök kısmındaki polifenol miktarlarına baktığı-
mız zaman Epikateşinin daha çok genç kök-
lerde bulunmasının yanında kök kabuğu ve 
ksilemde de bulunduğu tespit edilmiştir. Lö-
koantosiyanin de Epikateşin gibi genç köklerin 
yanında, kök kabuğu ve ksilem de bulunduğu 
tespit edilmiş olup bulunma oranlarının yakın 
olduğu tespit edilmiştir.
 •Gövde:
Çay gövdesindeki polifenollerin tespitinde, ol-
gun gövdedeki kateşin oranları genç gövde-
ye   oranla fazla olduğu tespit edilmiş bulun-
ma oranlarında ise lökoantosiyanin’in yüksek 
oranda bulunduğu bunu Epikateşingallat takip 
ettiği tespit edilmiştir. Epigallokateşingallat-E-
pigallokateşin ve Epikateşinin ise yakın değer-
lerde bulunduğu Lökoantosiyanin ve Epika-
teşingallata oranla daha az bulunduğu tespit 
edilmiştir. 
 
 •Çiçek:
Çay bitkisi çiçek kısımlarına baktığımız za-
man  (Tomurcuk, Yumurtalık, Erkek Organ, Taç 
Yaprak ve Çanak Yaprak) kateşinlerin yanında 

diğer flavonidler de bulunmaktadır. Çiçek kı-
sımlarında bulunan polifenol yoğunluğu ve çe-
şitliliğini dikkate aldığımız zaman çay çiçeğin-
den elde edilecek ürünlerin sağlığa katkısının 
önemi ortaya çıkmaktadır. 

 
 •Açmamış Tepe Tomurcuğu:
Çay bitkisinin tepe tomurcuğunda kateşin-
lerin tamamı bulunmaktadır. Bunun yanında 
tıbbı yönden önemli olan Theogallince zen-
gin içeriğe sahiptir. 

 •Yaprakta bulunan polifenoller:
İşlenmiş haliyle de en çok tüketilen çay bit-
kisinin yaprak kısımları, polifenollerce zengin 
olup özellikle genç yapraklar EGCG ve diğer 
polifenolleri çokça bünyesinde bulundur-
maktadır.  Bitkinin yapraklarını karşılaştırdı-

ğımız zaman açmamış tepe tomurcuğundan 
itibaren bitkinin yaprakları yaşlandıkça poli-
fenol içeriği ve oranı azalmaktadır. 

 Değerli Okuyucularımız sonuç olarak 
Çay bitkisi içermiş olduğu zengin polifenol-
ler sayesinde hem endüstriyel olarak hem de 
tıbbi içeriği yönünden katma değeri yüksek 
bir bitkidir.
Bitkinin hemen her kısmında (Kök, Tohum, 
Çiçek, Gövde ve Yapraklarında ) farklı içerik 
ve miktarda polifenol bulunmaktadır. Bu da 
bitkinin değerine değer katmakta ve kulla-
nım yönünü zenginleştirmektedir. 

Oğuzhan CİVELEKOĞLU
Ulusal Çay Konseyi
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ÇAYDA GÜBRELEME 
VE ÖNEMİ 
 Dünden bugüne dünya nüfusunun 

hızla artması beslenme sorunla-
rını da beraberinde getirmektedir. Artan 
nüfusun gıda ihtiyacının karşılanabilmesi 
ve sağlıklı beslenebilmesi için; tarım alanla-
rının kısıtlılığı, zamanla birim alandan daha 
fazla ve kaliteli ürün almayı zorunlu hale 
getirmekte ve tarımsal üretim üzerindeki 
baskıyı artırmaktadır. Bu sebeplerle tarım-
sal üretimde birim alandan daha fazla ürün 
almak için gübreleme, sulama, ıslah çalış-
maları, mekanizasyon gibi kültürel faaliyet-
ler üretime en uygun şekilde programlan-
malı ve uygulanmalıdır. 
 Gübre tarımsal üretimde; elde edile-
cek ürünün miktarlarının nitelik ve niceliği-
ni mümkün olduğunca artırmak ve iyileş-
tirmek için toprağa veya doğrudan bitkiye 
uygulanan, bünyesinde organik veya inor-
ganik formda bir veya birkaç bitki besin 
maddesini barındıran önemli girdilerden 
biridir. Gübreler, tarımsal üretimde hedefle-
nen verim ve kaliteye ulaşmak için bitkisel 
üretim sonucu topraktan eksilen bitki be-
sin maddelerini tekrar toprağa kazandıran 
ve toprakların özelliklerini iyileştirerek bit-
kiye daha iyi bir büyüme ve gelişme orta-
mı sunan maddelerdir. Gübrelemeden tam 
olarak yarar sağlanabilmesi, toprakların 
yarayışlı bitki besin maddesi içeriklerinin 
doğru tespit edilmesi ve bitkinin ihtiyacı 
kadar usulüne uygun gübreleme yapılma-
sı ile mümkündür. Ancak uygulamalarda 
yapılan hatalar sonucunda gübrelerin ya-
rardan çok zarar yapacaklarını da unut-
mamak gerekmektedir. Aşırı gübreleme, 
toprağın organik maddesinin azalmasına 
ve toprak reaksiyonunun asitleşmesine ne-
den olarak da ürün verimini azaltmaktadır. 
Bu nedenle, bitkisel üretimde verimliliği ve 
sürdürülebilirliği sağlamanın yanı sıra çev-
re sağlığını korumak için, üreticilerimize ne 
kadar fazla gübre atarsam o kadar fazla 
ürün alırım mantığının yanlış olduğunu an-

latıp kimyasal gübrelere bağımlılığın azal-
tılması önemlidir. Ayrıca toprak ve yaprak 
analiz sonuçlarına göre yeterli miktarlarda, 
uygun zaman ve tekniklerle gübreleme ya-
pılması gerekmektedir. 
 Bazı durumlarda toprakta yeterli 
miktarda besin elementi olmasına rağmen, 
bitki düşük pH gibi nedenlerden dolayı bu 
besin elementlerinden yararlanamamakta-
dır. Bu nedenle bitkiler için sadece toprak 
analizi değil yaprak analizlerinin de yapı-
larak gübreleme programlarının oluşturul-
ması önem arz etmektedir.
 Ülkemizde, Doğu Karadeniz Bölge-
si’nde en önemli tarım ürünlerinden biri ve 
bölge halkının geçim kaynağı olan çay bit-
kisinin de toprak özelliklerinin bilinmesi ve 
buna göre tarımsal uygulamaların planlan-
ması çay tarımının verim ve kalite açısın-
dan sürdürülebilirliğini sağlayacak ve do-
layısıyla bölge ve ülke ekonomisine büyük 
bir katkı sunacaktır.
 Gübreleme, çay tarımında toprak 
yapısını ve verimliliğini etkileyen ve ürün 
gelişimini teşvik eden en önemli tarım-
sal uygulamalardan birisidir. Çünkü çay 
bahçelerinde özellikle bilinçsizce yapılan 
gübrelemeler ürün kalitesinin azalması-
na, toprak yapısının bozulmasına ve çevre 
kirliliğine neden olmaktadır. Ayrıca yanlış 
gübrelemelerden dolayı birim alandan alı-
nan verim ve kalite de düşmektedir. Çay 
bahçelerinde bilinçsiz gübreleme ile top-
rak kalitesinin bozulması ve giderek top-
rağın asitleşmesi ile oluşan bitki besin ele-
mentlerindeki dengesizlikler son yıllarda 
çay veriminin azalmasına neden olmakta-
dır. Bu nedenle, yaprak ve toprak analizleri 
ile toprak ve bitki bünyesinde bulunan be-
sin maddelerinin ortaya konularak doğru 
gübreleme ile bu besin maddelerinin bitki 
gelişimini sürdürebilmesi için gerekli sevi-
yede tutulması önem arz etmektedir.
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 1.Çay Bahçelerine Ne Kadar Gübre 
Uygulamalıyız?
 Çay bahçelerine uygulanacak gübre 
miktarı belirlenirken toprak analiz sonuçları 
dikkate alınmalıdır. Günümüzde Doğu Ka-
radeniz Bölgesindeki çay bahçelerinde en 
fazla kullanılan kimyasal gübre; 25-5-10 (N 
P K) kompoze gübresi olup üniversitemizde 
yürütülen çalışmalar da dâhil olmak üzere 
bu gübre için en uygun dozun yılda deka-
ra 70-80 kg olduğu önerilmektedir. Ayrıca 
çay topraklarımızın organik madde ihtiyacını 
karşılamak için çaylıklara dekara 3-4 ton he-
sabıyla 3-4 yılda bir çiftlik gübresi verilmeli-
dir.

Şekil 1. Kompoze gübre ve dolomit
Toprak analiz sonuçları dikkate alınmadan 
bilinçsiz gübreleme yapılması ve 
bölgemizin aşırı yağışlı olması ne-
deniyle yıkanmanın fazla olması 
toprak pH’sının ideal değerlerin 
altına düşmesine sebep olmuştur. 
Bu nedenle toprak pH’sını düzenle-
yebilecek özelliklere sahip organik 
gübreler veya dolomit, tarım kire-
ci gibi toprak düzenleyiciler toprak 
analiz sonuçlarına göre uygun mik-
tarlarda gübre programına ilave 
edilmelidir.
 2.Çay Bahçelerine Gübre Ne Zaman 
Uygulanır?
 Gübreler, çayın büyüme döneminde, 
toprağın nemli olduğu zamanda uygulan-
malıdır. Aşırı yağışlı ve soğuk dönemlerde 
gübre uygulaması yapılmamalıdır. Gübrenin 
tek seferde değil, birkaç seferde uygulanma-
sına dikkat edilmelidir. İklim koşullarına göre 
değişmekle birlikte bölgemizde; sözü edilen 
ideal koşullar sağlanamıyorsa verilecek güb-
re miktarının 2/3’si 1. hasattan önce, 1/3’i ise 
2. hasattan önce verilmelidir.

3.Çay Bahçelerine Gübre Nasıl Uygulanır?
 Gübreler çay ocaklarının taç izdüşü-
mü dikkate alınarak eşit ve düzgün kalın-
lıkta serilerek, hafif çapa yapılarak toprağa 
karıştırılmalıdır. Çay bitkisinin yüzeysel kök-
lerinin zarar görmemesi için çapalama işle-
mi dikkatlice yapılmalıdır. Ancak bu önerinin 
maalesef mevcut çay bahçelerine uygulan-
ması çok zordur. Budama yapılan bahçeler-
de rahatlıkla uygulanabilir. Sözü edilen ide-
al koşullar sağlanamıyorsa çay bahçelerine 
gübreler mümkün olduğunca çayın kök böl-
gesine verilmelidir aksi takdirde gübreleme-
den beklenen fayda sağlanamayacaktır.

Şekil 2. Budama yapılan çay bahçelerinde 
önerilen gübreleme şekli

Şekil 3. Budama yapılmayan çay bahçelerin-
de önerilen gübreleme şekli
 4.Çay Bahçelerine Uygulanan Gübre-
nin Etkisi Ne Kadar Sürer?
Gübrelerin organik ve inorganik formda olu-
şuna bağlı olarak gelecek yıla etkileri değiş-
mektedir. Organik gübrelerin etkisi gelecek 
yıla kalırken, kimyasal gübreler aynı yıl etki-
sini kaybetmektedir. 
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 5.Çay Bahçelerinde Gübreler Eksik 
veya Fazla Kullanılırsa Ne olur?
 -İhtiyaç duyulan gübrelerin eksik ve-
rilmesi durumunda üretici beklediği verimi 
elde edemeyecek ve ekonomik kayıplar olu-
şacaktır. 
 -İhtiyaç duyulan gübrelerin fazla mik-
tarda verilmesi sonucunda bahçelerde mine-
ral besin elementleri arasında dengesizlikler 
ortaya çıkacaktır ve bu durum çaylıkların ve-
rimden düşme sürecine girmesine ve genç-
leştirme yoluna gidilmesine neden olacaktır. 
 -Çaylıklara gübrelerin eksik veya fazla 
verilmesi çay ocaklarının biyotik ve abiyotik 
stres faktörlerine giderek daha fazla duyar-
lı hale gelmesine neden olur. Bu durum çay 
ocaklarının ekonomik ömrünü azaltacak ve 
verimden düşmesine neden olacaktır. Çay-
lıklarda gübrelerin fazla verilmesi durumun-
da yaprak kalınlıkları artar ve sürgünlerde 
kalite kayıpları meydana gelir. 
 -Çay yetiştiriciliğinin yaygın olduğu 
alanlarda özellikle Bor ve Çinko noksanlı-
ğı görülmektedir. Çaylıklara yaprak gübresi 
olarak bor ve çinko verilmesi tavsiye edil-
mektedir. 
 -Çaylıklarda ideal pH aralığı 4,5-6,0 
arasında olmalıdır. Gübrelemeden önce mut-

laka uygun toprak pH koşulları sağlanmalıdır. 

 6.Çayda Neden Toprak Analizi Yap-
tırmalıyız?
 -Toprağımızın özelliklerini ve verimlilik 
düzeyini belirlemek için, 
 -İhtiyaçtan fazla veya az gübre kulla-
nılmaması için, 
 -Gereksiz gübre harcaması yapma-
mak için, 
 -Uygun gübre çeşidi ve miktarını belir-
lemek için, 
 -Toprak ve su kirliliğini önlemek için 
toprak analizi yaptırmalıyız.
 7.Toprak Örneği Ne Zaman Alınmalı-
dır?
 -Çay yetiştiriciliğinde toprak örneği 
Şubat – Mart ayları arasındaki dönemde alı-
nabilir.
 8.Çay Bahçesinden Toprak Örneği 
Nasıl Alınır?
 -Toprak örneklerinin alınmasında en 
önemli husus toprak örneklerinin alındığı 
çay bahçesini temsil etmesidir. 
 -Toprak örneği bel, kürek, kazma, top-
rak sondası, toprak burgusu gibi aletler kul-
lanılarak alınabilir. Bu malzemelerin temiz ve 
paslanmaz çelikten olması analizin doğru 
sonuçlanması için önemlidir. 
 -Bir bahçenin toprağı diğer bir bah-
çenin toprağına çok benzeyeceği gibi aynı 
bahçe içinde değişik özellik gösteren kısım-
larda olabilir. Çay bahçesinin toprak yapısı 
farklılıklar gösteriyorsa, her farklı kesimden 
ayrı örnek alınarak ayrı analiz yaptırılmalıdır. 
Bahçenin aynı olan kesimlerinden şekildeki 
gibi zik-zak desene uyularak toprak örneği 
alınmalıdır. Yaklaşık 1 da’lık çay bahçesinden 
en az 4-5 farklı noktadan toprak örneği alın-
malıdır.
 -Toprak örneklerinin 0-30 ve 30-60 
cm derinliklerden ayrı ayrı alınarak analiz et-
tirilmesi önemlidir. Ancak bölgemiz çay bah-
çelerinde toprak derinliği çok fazla olmadığı 
için 30 cm’den toprak örneği alınması yeter-
lidir. Toprak örneği alınacak noktaların yüze-
yi bitki kalıntıları ve kaba materyallerden te-
mizlenmelidir. Temizlenen bu alanda V harfi 
şeklinde bir örnek alma çukuru kazılır ve çu-
kurun düzgün yüzeyinden 4-5 cm kalınlığın-
da ve 30 cm boyunda bir toprak dilimi alı-
nır. 4-5 farklı noktadan alınan toprak bir bez 
üzerine veya bir kova içerisinde biriktirilerek, 
karıştırılır. 

 

Tablo 1. Çay bitkisinde besin elementi eksikliklerinde görülen belirtiler (Kacar, B.,2010) 

ÇAY BİTKİSİNDE GÖRÜLEN BAZI BESİN ELEMENTLERİNİN EKSİKLİKLERİ 

AZOT ✓ Çay bitkisinin gelişimi geriler ve bitki küçük kalır. 
✓ Çay yapraklarında genel sararma ve matlaşma görülür. 
✓ Azot eksikliği ilerledikçe yapraklarda ölü dokuları temsil eden 

kahverengi noktalar giderek yaygınlaşır ve yapraklar dökülür. 
FOSFOR ✓ Çay bitkisinde büyüme geriler. 

✓ Yaşlı yapraklar donuk ve mat bir hal alır. 
✓ Genç dallarda güneş yanığına benzer şekilde köke doğru kuruma 

görülür. 
POTASYUM ✓ Çay bitkisi yaprakları koyu yeşil renk alır ve üzerlerinde 

kahverengiden pembeye değişen lekeler görülür. 
✓ Yaprakların çoğu olgunlaşmadan dökülür, boğum araları uzar. 
✓ Çay ocaklarında dallanma zayıflar. 

MAGNEZYUM ✓ Çay bitkisinin gelişmesi geriler. 
✓ Yaşlı yapraklar gevrekleşir ve donuk renk alır.  
✓ En belirgin özelliği yaprakların merkezine doğru ve damarlar 

arasında mozaik şeklinde sarıdan kahverengiye değişen lekeler 
oluşur. 

KALSİYUM ✓ Çay bitkisi bodur gelişme gösterir. 
✓ Yapraklar orta damar boyunca aşağı doğru kıvrılır, yaprak ayası 

kayık şeklini alır. 
✓ Genç yaprakların alt kısımlarında fazla sayıda yarı şeffaf lekeler 

oluşur. 
MANGAN ✓ Çay yapraklarının damarları arasında sararma meydana gelir ve bu 

sararma yaprak kenarından içeriye doğru genişler. Yapraklar 
damarlarla birlikte benekli bir görünüm alır ve yaprakta sararan 
alanların çevresi yeşil kalır. Yaprak kenarlarına yakın sararmış 
alanların içerisinde kırmızımsı katı ve renkli lekeler görülür. 

KÜKÜRT  ✓ Çay yapraklarında genel bir sararma ve küçülme görülür.  
✓ Çay yapraklarının yan damarları koyu yeşil renkli iken damarlar 

arası sarı renk alır. 
✓ Genç sürgünler belirgin şekilde sarı olur ve bodur gelişme gösterir. 
✓ Eksikliğin ileri aşamasında yaprak ucu ile yaprak kenarlarında 

lekeler ortaya çıkar ve yapraklar dökülür. 
BOR ✓ Çay bitkisinin büyüme uçlarında gelişme geriler. 

✓ Tepe tomurcuğu dinlenme haline girerek kısa sürede ölür. 
✓ Çay bitkisinde yapraklar koyu yeşil renkli ve normaline oranla daha 

kalın olur. 
✓ Yaprak sapının üst kısmında mantar oluşur, zamanla mantar 

yaprakların alt ve üst yüzeylerindeki ana ve yan damarları kaplar. 
ÇİNKO ✓ Yapraklar küçülür, renkleri açılır ve kloroz görülür. 

✓ Boğum araları kısalır. 
✓ Yapraklar orak şeklini alır. 
✓ Yaprak kenarları girintili çıkıntılı bir hal alır ve yukarı doğru 

kıvrılır. 

www.ulusalcaykonseyi.org.tr
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Şekil 4. Çay bahçelerinden toprak örneği 
alınması
 -Karışımdan 1 kg’lık örnekler hazırlana-
rak örnek torbalarına koyulur ve etiketlenir. 
Örnek koyulacak torbalar tercihen bez tor-
ba olmalıdır. Bez torba bulunmadığı yerlerde 
naylon poşette kullanılabilir. Ancak naylon 
poşet kullanıldığında poşet birkaç yerinden 
delinerek toprağın havalanması sağlanmalı-
dır

Şekil 5. Çay bahçelerinden alınan numune-
lerin örnek torbalarına konulması ve etiket-
lenmesi

 9.Toprak Örnekleri Nasıl Hazırlanır ve 
Etiketlenir?
 Toprak örnekleri alındıktan hemen 
sonra örnek torbasının içerisine örneğe ait 
bilgileri içeren etiket ilave edilir ve aynı kâ-
ğıttan bir tane de torbanın dışına bağlanır. 
Toprak örneği etiketine kurşun kalemle; 
-Toprak örneği sahibinin adı ve soyadı, 
-Toprak örneğinin nereden alındığı (il, ilçe, 
köy mevki, ada/parsel no),
-Toprak örneğinin alındığı tarih ve derinlik 
(cm),
-Üretim konusu bitki,
-Geçen yıl bahçede kullanılan gübre,
- Ek olarak bahçe hakkında verilecek başka 
bir bilgi varsa yazılır.

Tablo 2. Örnek toprak numune etike

10.Toprak Örneği Nerelerden Alınmaz?
 -Eskiden gübre yığılmış yerlerden, 
 -Hayvan gübrelerinin bulunduğu nok-

talardan, 
 -Harman yeri ve hayvan yatmış yerler-
den, 
 -Sap, kök veya yabani otların yakıldığı 
kısımlardan, 
 -Bahçelerin su birikmesi nedeniyle çu-
kurlaşan noktalarından,
 -Dere, kanal, su arkı, çit ve yollara ya-
kın olan kısımlardan toprak örneği alın-

mamalıdır.
 11.Toprak Analizi için Örnekler Nereye 
Gönderilir?
Çay bahçesinin (büyüklüğüne göre) 5-15 ye-
rinden alınarak 0-30 derinlikten bir kovaya 
doldurulan ve sonra karıştırılarak torbalara 
konulan, etiketlenen toprak örnekleri üreti-
ciler tarafından toprak analizlerinde yetkili 
olan Kamu, Araştırma, Üniversite, Belediye 
veya Özel laboratuvarlardan herhangi birine 
götürülür. Bu laboratuvarlarda, toprak analiz 
sonuçları bilimsel yeterlilik kriterlerine göre 
değerlendirilerek çay bahçesine uygun güb-
re tavsiyeleri bir rapor halinde üreticiye bil-
dirilir.  
 Söz konusu yetkili toprak laboratuvar-
larına T.C. Tarım ve Orman Bakanlığı Tarım 
Reformu Genel Müdürlüğü’nün yetkili labo-
ratuvar listesinden ulaşabilmektedir.

RTE Üniverstesi Çay İhtisaslaşma 
Koordinatörlüğü

-Toprak örneğinin nereden alındığı (il, ilçe, köy mevki, ada/parsel no), 

-Toprak örneğinin alındığı tarih ve derinlik (cm), 

-Üretim konusu bitki, 

-Geçen yıl bahçede kullanılan gübre, 

- Ek olarak bahçe hakkında verilecek başka bir bilgi varsa yazılır. 

Tablo 2. Örnek toprak numune etiketi 

Toprak Örneği Etiketi 

Toprak Örneği 

Sahibinin Adı ve Soyadı 

 

İl  

İlçe  

Köy Mevki  

Ada/ Parsel No  

Derinlik (cm)  

Bitki  

Geçen yıl kullanılan 

gübre 

 

 

10. Toprak Örneği Nerelerden Alınmaz? 

➢ Eskiden gübre yığılmış yerlerden,  

➢ Hayvan gübrelerinin bulunduğu noktalardan,  

➢ Harman yeri ve hayvan yatmış yerlerden,  

➢ Sap, kök veya yabani otların yakıldığı kısımlardan,  

➢ Bahçelerin su birikmesi nedeniyle çukurlaşan noktalarından, 

➢ Dere, kanal, su arkı, çit ve yollara yakın olan kısımlardan toprak örneği alınmamalıdır. 

11. Toprak Analizi için Örnekler Nereye Gönderilir? 

Çay bahçesinin (büyüklüğüne göre) 5-15 yerinden alınarak 0-30 derinlikten bir kovaya 

doldurulan ve sonra karıştırılarak torbalara konulan, etiketlenen toprak örnekleri üreticiler 

tarafından toprak analizlerinde yetkili olan Kamu, Araştırma, Üniversite, Belediye veya Özel 

laboratuvarlardan herhangi birine götürülür. Bu laboratuvarlarda, toprak analiz sonuçları 
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Karadeniz’in incisi Rize’den 
Tüm hemşehrilerimizin ortak değeri
Üreten Türkiye’nin Çayı

www.ulusalcaykonseyi.org.tr



 
 Beş bin yıllık tarihi geçmiş ile ifade 

edilen çay, dünyada sudan sonra 
en çok tüketilen içecek ve insan hayatının en 
önemli hikâyelerinden biri olma özelliğini yıl-
lardır taşıyor. 
 Bu özelliği nedeniyle dünyada çay 
sektörünün ticari hacmi, ekonomik, sosyal 
ve kültürel etkisine bir göz atalım. 2022 yı-
lında dünya da 6.397.918 milyon ton çay üre-
timi yapılarak 35-40 milyar dolar ekonomik 
gelir elde edildi. Çaydan elde edilen bu ge-
lir,  ülkelerin sosyo -ekonomik gelişimlerine 
katkı sağladığını görüyoruz. Çay üretiminde 
birinci sırada 3.090.000 milyon ton ile Çin 
gelirken daha sonra Hindistan 1.340.490 mil-
yon ton, Kenya 530.000 bin ton, Sri Lanka 
251.499 bin ton üretim yaptı.  Türkiye ise; 
iklim koşulları nedeniyle önceki yılla oranla 
% 14.7 lik düşüş göstererek 245.773 bin ton 
üretim yaptı. 
 Dünya çay üretiminde beşinci olan ül-
kemiz, kişi başı tüketimde ise; 3.7 kg ile li-
der konumunda. Diğer taraftan Türkiye, di-
ğer çay üreten ülkelerin aksine ürettiğimiz 
çayın tamamına yakını iç pazarda tüketiyor 
hatta yıllara göre 20-30 bin ton civarında 
çay ithalatı yaparak önemli ithalatçı ülkeler 
arasında yer alıyoruz.Uluslararası çay ihra-
catında 1.827.988 milyon ton civarında çay 
ihracatı söz konusudur. Pakistan 236.000 
bin ton ithalatla birinci sırada yer alıyor.  
Rusya 135.800 bin, Amerika 119.641, İngilte-
re 99.5594, Mısır 72.000 bin tonluk hacimle 
büyük ithalatçı ülkelerdir. 
 Çay Sektöründe en çok ihracat yapan 
ülkeler sıralamasında ise; Kenya 456.000 
bin ton ile lider, Çin son yıllarda yaptığı ta-
nıtım çalışmaları nedeniyle 375.000 bin ton 
seviyelerine yükseldi ve yakın bir gelecekte 
Kenya’dan daha fazla çay ihracatı yapacağı 
öngörülüyor. Sri Lanka 247.000 bin ton, Hin-

distan 224.000 bin ton, Vietnam 140.000 
bin ton ihracat yaparken, Ülkemizin çay ihra-
catı daha çok Avrupa ülkelerine yapılmakta 
olup 6.500 bin ton civarlarındadır. 
Son yıllarda, çay sektöründe yenilikçi üretim 
yapan firmalarımızın artışı, girişimci gençle-
rimizin el yapımı ürünleri, ev yapımı yeşil çay, 
Oolong, çay çiçeği, yarı fermente çaylar veya 
katma değerli ürünler üretilmesi, çay ve çay 
kültürümüzün tanıtım faaliyetleri nedeniyle 
ihracatımızda önemli artış sağlandığı görü-
lüyor. Türk Çayı ile ilgili ulusal ve uluslararası 
yapılan çalışmalar, Çay Demleme ve Sunum 
Yarışmaları (Tea Masters Cup) ve en önemlisi 
Çay Çarşısı veya Rize Çay Ticaret Merkezinin 
sektörde kalite ve üretimde rekabetçi yakla-
şım getirmesi ihracatın artmasında önemli 
rol oynadığını belirtmek isterim.    
Ulusal Çay Konseyi’nin de desteklerini ver-
diği Rize Ticaret Borsası tarafından alınan 
Coğrafi İşaret tescili ile taçlandırılan Rize 
Çayı, üretim bölgemizin mikro klima özelliği 
nedeniyle dünyanın en doğal çayı veya çay-
da doğallığın sembolü olmamızı belgelemiş 
oldu. Çayda alınan coğrafi işaret ile ihracat 
potansiyelimizi daha da arttıracağını düşün-
mekteyiz.
 Türk Çay Kültürü için çok önemli baş-
ka bir gelişme 2022 yılında Fas’ta yapılan 
UNESCO Somut Olmayan Kültürel Mirasın 
Korunması Milletlerarası 17. Komite Toplantı-
sı’nda alındı. Azerbaycan ile UNESCO Somut 
Olmayan Kültürel Miras Listesi’ne eklenerek 
çayımız: “Misafirliğin sembolü, sosyalleş-
me aracı olarak tarif edildi. Çay kültürümü-
zün UNESCO listesine girmesi sonucunda 
uluslararası bilinirliğine, üretim ve ihracatına 
önemli katkılar sağlayacağını öngörmekte-
yiz. Bütün bunların yanında Avrupa’ya en 
yakın çay üreten ülke olmamız “ Çay Turiz-
mi” için değerlendirilmesi gereken önemli bir 
fırsat olduğunu söyleyebiliriz.

Hasan Önder
Çay Çarşısı Genel MüdürüUl
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 Yeşil ile mavinin bin bir çeşidini fo-
toğraflamak. bulutlar ülkesi. çayın 

başkentini görmek amacıyla Rize’mizi ziya-
ret eden misafirlerimize çay Çarşısında” eş-
siz bir deneyim yaşatmak için: 25 çay marka-
mızın özenle hazırladığı dünyanın en doğal 
çaylarının. Yöresel ve Coğrafi işaretli ürünle-
rin satıldığı. Karadeniz yemeklerinin lezzeti-

ni yıllarca unutamayacağınız restoran. 13 D 
Sinema ile Rize ve Çayın topraktan bardağa 
tarihsel süreci izleyeceğiniz: müze. sonat ga-
lerisi ile hoşça zaman geçireceğiniz, Sosyal 
alanlarda dünyanın en doğal çayını yudum-
layıp. tulumun ezgileri. kemençenin ritmi ile 
unutulmaz anları yaşayacağınız bir alan Rize 
Çay Çarşısı

www.ulusalcaykonseyi.org.tr



 Çayın Başkenti diye adlandırılan ili-
mizde Rize Ticaret Borsası öncülüğünde. 
Rize Belediyesi iştiraki. Sanayi ve Teknoloji 
Bakanlığı (DOKAP-DOKA) ve TOBB ‘un des-
tekleri ile hayata geçen ·çay Çarşısı Projesi” 
Bölgemizin ulusal ve uluslararası tanınırlığına 

katkı sağlayacak. Türk Çayının marka değe-
rini arttıracak. sosyal-kültürel olanlarda farklı 
oktivitelerle cazibe merkezi. bölgemizin en 
önemli destinosyonlordon ve Rize’mizin yeni 
simgesi. 

Dünyanın 
En Büyük 
Çay Bardağını 
Gördünüz Mü? 



Farklı sunumu ile üç adet çay evi. 
Damak tadınıza uygun çay bulaca-
ğınız 22 adet çay satış mağazası.
Coğrafi işaretli ürünlerin satıldığı 
dükkanlar. Yöresel lezzetleri tada-
cağınız modern bir Restoran. 
30 Metrelik Çay Bardağında 13D 
sinema Fotoğraf resim galerisi. çay 
müzesi 
seyir terası.
Fotoğraf olabileceğiniz çay tarlası. 
Çocuk oyun alanı. 
Su değirmeni, yörenin kültürünü 
yansıtan Nayla (Serender) Kemer 
Köprü.

Çay Çarşısında 
Sizi Neler 
Bekliyor? 

Dünya’nın
En Büyük Çay Bardağı

Guinness’e Aday!
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RİZE                   
TİCARET BORSASI 2018 2019 2020 2021 2022 % + -

ÖZEL SEKTÖR 219.465.693 150.559.918 186.752.148 164.322.190 193.064.646 14,89

ÇAYKUR 179.604.039 232.128.079 202.951.173 258.512.554 178.348.740 -44,95

TOPLAM 399.069.732 382.687.997 389.703.321 422.834.744 371.413.386 -13,84 

TRABZON               
TİCARET BORSASI 2018 2019 2020 2021 2022 % + -

ÖZEL SEKTÖR 57.891.522 35.932.260 46.442.138 33.358.261 29.357.333 -13,63 

ÇAYKUR 33.599.637 50.033.575 40.288.450 51.067.743 29.286.172 -74,37

TOPLAM 91.491.159 85.965.835 86.730.588 84.426.004 58.643.505 -43,96

GİRESUN                                      
TİCARET BORSASI 2018 2019 2020 2021 2022 % + -

ÖZEL SEKTÖR 8.176.565 8.687.583 8.854.152 11.768.121 7.622.794 -54,38

ÇAYKUR 4.249.547 5.743.994 3.501.074 4.899.861 4.810.736 -1,85

TOPLAM 12.426.112 14.431.577 12.355.226 16.667.982 12.433.530 -34,06

GENEL TOPLAM 2018 2019 2020 2021 2022 % + -
ÇAYKUR TOPLAMI 217.453.223 287.905.648 246.740.697 314.480.158 212.445.648 -48,03

ÖZEL SEKTÖR  TOPLAM 285.533.780 195.179.761 242.048.438 209.448.572 230.044.773 8,95

GENEL TOPLAM 502.987.003 483.085.409 488.789.135 523.928.730 442.490.421 -18,40
ÇAYKUR % ORANI 43,23 59,60 50,48 60,02 48,01
ÖZEL SEKTÖR % ORANI 56,77 40,40 49,52 39,98 51,99

TOPLAMDA FARK %'LERİ -13,54 19,19 0,96 20,05 -3,98
RİZE 83,94
TRABZON 13,25
GİRESUN 2,81
SAMSUN #BAŞV!

             RİZE TİCARET BORSASI

YAŞ ÇAYIN 
İLLERE GÖRE 

%'LİK DAĞILIMI

2018 - 2022 YILLARI 1. SÜRGÜN YAŞ ÇAY ALIMLARI 

2013

219.465.693

150.559.918

186.752.148

164.322.190
193.064.646

179.604.039

232.128.079

202.951.173

258.512.554

178.348.740

130.000.000

170.000.000

210.000.000

250.000.000

290.000.000
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ÖZEL SEKTÖR ÇAYKUR

1. SÜRGÜN

Kaynak: Rize Ticaret Borsası
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57.891.522

35.932.260

46.442.138

33.358.261

29.357.333

33.599.637

50.033.575

40.288.450

51.067.743

29.286.172

17.000.000

22.000.000

27.000.000
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8.176.565
8.687.583 8.854.152

11.768.121

7.622.794

4.249.547
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4.899.861
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217.453.223
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212.445.648
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195.179.761 242.048.438
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www.ulusalcaykonseyi.org.tr

Ul
us

al
 Ça

y K
on

se
yi

43



RİZE                     
TİCARET BORSASI 2018 2019 2020 2021 2022 % + -

ÖZEL SEKTÖR 201.796.695 193.283.609 194.788.703 199.576.267 208.113.674 4,28
ÇAYKUR 224.765.763 215.197.108 223.204.466 245.361.058 165.593.295 -32,51
TOPLAM 426.562.458 408.480.717 417.993.169 444.937.325 373.706.969 -16,01

TRABZON                
TİCARET BORSASI 2018 2019 2020 2021 2022 % + -

ÖZEL SEKTÖR 47.956.690 46.962.519 39.802.039 32.627.070 35.548.775 8,95
ÇAYKUR 45.532.200 46.628.007 46.149.629 49.302.166 26.024.774 -47,21
TOPLAM 93.488.890 93.590.526 85.951.668 81.929.236 61.573.549 -24,85

GİRESUN                
TİCARET BORSASI 2018 2019 2020 2021 2022 % + -

ÖZEL SEKTÖR 8.788.614 8.742.526 6.083.163 8.591.956 8.237.973 -4,12
ÇAYKUR 4.486.009 5.420.657 3.136.465 4.661.657 3.544.731 -23,96
TOPLAM 13.274.623 14.163.183 9.219.628 13.253.613 11.782.704 -11,10

GENEL TOPLAM 2018 2019 2020 2021 2022 % + -
ÇAYKUR  TOPLAM 274.783.972 267.245.772 272.490.560 299.324.881 195.162.800 -34,80
ÖZEL SEKTÖR  TOPLAMI 258.541.999 248.988.654 240.673.905 240.795.293 251.900.422 4,61

GENEL TOPLAM 533.325.971 516.234.426 513.164.465 540.120.174 447.063.222 -17,23
ÇAYKUR % ORANI 51,52 51,77 53,10 55,42 43,65
ÖZEL SEKTÖR % ORANI 48,48 48,23 46,90 44,58 56,35

TOPLAMDA FARK %'LERİ 3,05 3,54 6,20 10,84 -12,69
RİZE 83,59
TRABZON 13,77
GİRESUN 2,64
SAMSUN #BAŞV!

             RİZE TİCARET BORSASI

2018 - 2022 YILLARI 2. SÜRGÜN YAŞ ÇAY ALIMLARI 
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RİZE                     
TİCARET BORSASI 2018 2019 2020 2021 2022 % + -

ÖZEL SEKTÖR 215.776.540 156.485.446 158.455.307 104.721.089 159.545.366 52,35
ÇAYKUR 129.453.770 195.126.703 189.959.786 199.859.045 149.464.924 -25,21
TOPLAM 345.230.310 351.612.149 348.415.093 304.580.134 309.010.290 1,45

TRABZON               
TİCARET BORSASI 2018 2019 2020 2021 2022 % + -

ÖZEL SEKTÖR 43.333.950 32.969.260 36.201.806 27.150.358 30.612.536 12,75
ÇAYKUR 23.409.655 40.974.295 40.275.234 42.751.922 23.506.842 -45,02
TOPLAM 66.743.605 73.943.555 76.477.040 69.902.280 54.119.378 -22,58

GİRESUN              
TİCARET BORSASI 2018 2019 2020 2021 2022 % + -

ÖZEL SEKTÖR 8.296.290 8.161.384 8.709.450 6.086.039 8.342.085 37,07
ÇAYKUR 3.068.158 4.197.651 2.958.485 3.967.362 1.916.847 -51,68
TOPLAM 11.364.448 12.359.035 11.667.935 10.053.401 10.258.932 2,04

GENEL TOPLAM 2018 2019 2020 2021 2022 % + -
ÇAYKUR  TOPLAM 155.931.583 240.298.649 233.193.505 246.578.329 174.888.613 -29,07
ÖZEL SEKTÖR  TOPLAMI 267.406.780 189.454.706 203.366.563 137.957.486 198.499.987 43,88

GENEL TOPLAM 423.338.363 429.753.355 436.560.068 384.535.815 373.388.600 -2,90
ÇAYKUR % ORANI 36,83 55,92 53,42 64,12 46,84
ÖZEL SEKTÖR % ORANI 63,17 44,08 46,58 35,88 53,16

TOPLAMDA FARK %'LERİ 26,33 -11,83 -6,83 -28,25 -6,32
RİZE 82,76
TRABZON 14,49
GİRESUN 2,75
SAMSUN #BAŞV!

             RİZE TİCARET BORSASI

2018 - 2022 YILLARI 3. SÜRGÜN YAŞ ÇAY ALIMLARI 

YAŞ ÇAYIN 
İLLERE GÖRE 

%'LİK DAĞILIMI
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RİZE                      
TİCARET BORSASI  2018 2019 2020 2021 2022 % + -

ÖZEL SEKTÖR 637.038.928 500.328.973 539.996.158 468.619.546 560.723.686 16,43
ÇAYKUR 533.823.572 642.451.890 616.115.425 703.732.657 493.406.959 -42,63
TOPLAM 1.170.862.500 1.142.780.863 1.156.111.583 1.172.352.203 1.054.130.645 -11,22

TRABZON                
TİCARET BORSASI 2018 2019 2020 2021 2022 % + -

ÖZEL SEKTÖR 149.182.162 115.864.039 122.445.983 93.135.689 95.518.644 2,49
ÇAYKUR 102.541.492 137.635.877 126.713.313 143.121.831 78.817.788 -81,59
TOPLAM 251.723.654 253.499.916 249.159.296 236.257.520 174.336.432 -35,52

GİRESUN                 
TİCARET BORSASI 2018 2019 2020 2021 2022 % + -

ÖZEL SEKTÖR 25.261.469 25.591.493 23.646.765 26.446.116 24.202.852 -9,27
ÇAYKUR 11.803.714 15.362.302 9.596.024 13.528.880 10.272.314 -31,70
TOPLAM 37.065.183 40.953.795 33.242.789 39.974.996 34.475.166 -15,95

SAMSUN              
TİCARET BORSASI 2018 2019 2020 2021 2022 % + -

ÖZEL SEKTÖR
Yaşçay Rze'ye 
Aittir 3.284.690 6.666.821 7.247.442 6.295.853 -15,11

GENEL TOPLAM 2018 2019 2020 2021 2022

ÖZEL SEKTÖR TOPLAMI 811.482.559 641.784.505 686.088.906 595.448.793 686.741.035 13,29
ÇAYKUR TOPLAMI 648.168.778 795.450.069 752.424.762 860.383.368 582.497.061 -47,71

TOPLAM 1.459.651.337 1.437.234.574 1.438.513.668 1.455.832.161 1.269.238.096 -14,70
ÖZEL SEKTÖR % ORANI 55,59 44,65 47,69 40,90 54,11
ÇAYKUR % ORANI (C391/C392)*100 55,35 52,31 59,10 45,89

TOPLAMDA FARK %'LERİ #DEĞER! 10,69 4,61 18,20 -8,21
RİZE 83,05
TRABZON 13,74
GİRESUN 2,72
SAMSUN #BAŞV!

2009YAŞ ÇAYIN 
İLLERE GÖRE 

%'LİK DAĞILIMI

2018 - 2022 YILLARI GENEL TOPLAM YAŞ ÇAY ALIMLARI 

             RİZE TİCARET BORSASI
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